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CONTRATO DE SUMHSTRO ANUAL DE ALIMENTOS, QUE CELEBRAN, POR UNA
PARTE, EL SISTEMA PARA EL DESARROLLO INTEGRAL DE LA FAMILIA DEL
ESTADO DE JALISCO, REPRESENTADO POR SU DIRECTORA GENERAL, LA
MTRA. CONSUELO DEL ROSARIO GONZALEZ JIMENEZ, EN SU CARACTER DE
DIRECTORA GENERAL, A QUIEN EN LO SUCESIVO SE LE DENOMINARA COMO
“DIF JALISCO"™ Y, POR LA OTRA PARTE, LA EMPRESA DENOMINADA
DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS NUVE, S.A. DE C.V., REPRESENTADA POR EL
LIC. ERNESTO DOMINGUEZ PREISSER, EN SU CARACTER DE APODERADO
LEGAL, A QUIEN PARA LOS EFECTOS DEL PRESENTE SE LE IDENTIFICARA
COMO “EL PROVEEDOR”; LOS CUALES ACUERDAN CELEBRAR EL PRESENTE
CONTRATO AL TENOR DE LAS SIGUIENTES DECLARACIONES Y CLAUSULAS:

DECLARACIONES:
1. Declara “DRIF JALISCO”, a través de su representante:

A) Que es un organismo publico descentralizado, con personalidad juridica y
patrimonio propio, de conformidad al Cédigo de Asistencia Social, al tenor del
Decreto nimero 17002 del H. Congreso del Estado, publicado en el Periédico
Oficial “El Estado de Jalisco” con fecha 15 de enero de 1998.

B) Que es una de las principales Instituciones de Asistencia Social en el Estado de
Jalisco y que entre sus funciones se encuentran la de promover y prestar servicios
de asistencia social, apoyar el desarrolio integral de la persona, de la familia y la
comunidad, asi como celebrar convenios, contratos y actos juridicos que sean
indispensables para el cumplimiento de sus objetivos, de conformidad con lo
dispuesto en el anticulo 18 fracciones | y-Il, y demas relativos y aplicables del
Codigo de Asistencia Social del Estado de Jalisco.

C) Que la que suscribe, Mira. Consuelo del Rosario Gonzdlez Jiménez, en mi
caracter de Directora General acorde al nombramiento otorgado por la Presidenta
de la Junta de Gobierno del Organismo, Mira. Lorena Jassibe Arriaga Rosa, previo
acuerdo con el C. Gobernador Constitucional del Estado de Jalisco, Mtro. Jorge
Aristoteles . Sandoval Diaz, cuento con facultades suficientes para representar al
Organismo Estatal y celebrar convenios, contratos y actos juridicos, las cuales a la
fecha no me han sido modificadas ni restringidas en alguno de sus términos, de
conformidad con lo dispuesto en el articulo 32, fracciones V y VI, y demas relativos
y aplicables del ordenamiento legal en cita.

D) Que para el cumplimiento de sus funciones y con el fin de dar seguimiento a sus
programas asistenciales de ayuda alimentaria a Ja poblacién vulnerable en el

101, 102, 103, 107, 108 y 124, se llevd a cabo ia Licitacion Publica Local nimero -

0/2013 “ALIMENTOS FPARA EL PROGRAMA DE DESPENSAS,
N@S- ESCOLARES, EMBALAJE Y DISTRIBUCION", en la gque

@ Estado, y en virtud de las solicitudes de compra numeros 95, 96, 97, 98, 99, 100,
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jtas ¥ gconomicas, con base al cuadro comparativo de ofertas econdmicas, el ¢ -




= B E -y

LEE BIENESTAR l

JAL[SCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

DJ-CTO-89/14-2

Comité de Adquisiciones y Enajenaciones de este Organismo determinéd adjudicar
la presente operacion a “EL PROVEEDOR?”, pues fue quien presenté mejor oferta.

: licitatorio y en los pedidos numeros 130061, 130065, 130069, 130073, 130075,

i 130079, 130083, 130087, 130091, 130097, 130099 y 130155 expedidos por el

| Departamento de Compras, es que “DIF JALISCO” tiene interés en celebrar el
presente contrato.

: | E) En virtud de lo anterior y de acuerdo a lo estipulado en las bases de dicho proceso ‘

2.- Declara “EL PROVEEDOR” a través de su representante;

A) Que es una sociedad andénima de capital variable que tiene por objeto la
produccion, compra, venta, comisidn mercantil, representacion, distribucion,
transportacién, almacenamiento, comercializacién, magquila, imporacion vy
exportacion de toda clase de preductos alimenticios, semillas y granos.

| B) Que la sociedad se encuentra debida y legalmente constituida, segln consta en la
| escritura publica numero 9,007 nueve mil siete de fecha 27 de junio del 2007,
otorgada ante la fe del Lic. Heriberto Radl Santana Murillo, Titular de la Notaria _
| Publica numero 71 de Guadalajara, Jalisco, documento inscrito en el Registro ]
Pdblico de la Propiedad y de Comercio el 22 de agosto del 2007, registrado bajo |
: folio mercantil electrénico namero 37614*1., Siendo su Registro Federal de
' Contribuyentes: DANO70628EM2,

C) Que el que suscribe, LIC. ERNESTO DOMINGUEZ PREISSER, tengo el caracter i

de Apoderado iegal de la empresa “DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS NUVE, ‘

‘ S.A. DE C.V.", segun consta en la escritura publica nimero 7,897 siete mil

. ochocientos noventa y siete, de fecha 10 de enero de 2013, otorgada ante la fe del

‘ Licenciado Ricardo Salvador Rodriguez Vera, Notario Publico Titular de la Notaria

nimero 34 de Zapopan, Jalisco, por 1o que cuento con facultades suficientes para |

‘ suscribir el presente contrato, las cuales a la fecha no me han sido revocadas ni '
modificadas en ninguno de sus términos.

D) Para los efectos del presente contrato, sefiala como domicilio e ubicado en la calle
Topacio nimero 7, de la colonia Las Pintitas, en El Salto, Jalisco.

3.- Por 1o anterior, los contratantes sefalan gue es su deseo celebrar el presente contrato,
de conformidad a las siguientes:

CLAUSULAS

. CONSENTIMIENTO : -

o
A.- Los contratantes manifiestan que comparecen a este acto en plenitud de
de manera libre y esponlénea y que las cléusulas que a continuacién se

. Av Alealde No, 1220, Col. Miraflores, C.P. 44270
jﬁkﬂ_ﬂg ! i } Guadalajara, Jaiisco, México
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OBJETO

SEGUNDA.- Manifiesta “DIF JALISCO™ gue es su deseo adquirir los productos Aceite de
maiz 500mi, Azucar estandar 500g, Café soluble 48g, Chicharo con zanahoria tetrapak
190g, Chile guajillo ( Mirasol) 100g, Galleta de animalito 500g, Galleta salada 137g, Pasta
para sopa con fibra 200g, Fasta para sopa 200g, Barra de cereales integrales con frutas
30g, Galleta de granola 30g, Galleta de avena con cacahuate 30g, Barra integral con
yogurt con ardndanos 30g, Galleta de cebada avena, nuez y almendra 30g, Barra de trigo
integral con ardndanos 30g, Barra de avena con coco y amaranto 30g, Galleta de trigo
con avena y canela 30g, Galleta de maiz 30g, Barra de arroz inflado con avena y pasas
30g, Barra de trigo con avena y nuez 30g, Galleta de trigo con avena y vainilla 30g,
Barra tipo panecillo con pldtano 30g, Galleta integral de amaranto sabor nuez 30g, segun
las especificaciones y caracteristicas requeridas por el Organismo Estatal y que derivan
de las Bases de la Licitacion Publica Local numero LPL 10/2013 "ALIMENTOS FARA EL
PROGRAMA DE DESPENSAS, DESAYUNOS ESCOILARES, EMBALAJE Y
DISTRIBUCION", las cuales se describen a continuacién, conforme a la propuesta y
cotizacion realizada por “EL PROVEEDOR™:

PEDIDO
130061 .

PRECIO PRECIO
CANTIDAD DESCRIPCION UNITARIQ TOTAL

215,616 PASTA PARA SOPA CONFIBRA 200 g $3.560 $ 767,592.960
PAQUETES 11 Se debsré entregar cualesquisra de las variedades requeridas para preparar sepa aguada )
DESCRIPCIGN DEL PRODUCTO
Mazclz de sémola de trige, salvadillo de tige y fibra de trigo, |4 pasta es somatida & un
procesc de extruido, coccidn y corte. Adicionada con higrr y Acido i8lico.

Envasado an bolsa da polipropiiana transparante an 200 g,

Se deberd enlrepar cualesquisr de las veriedades requeridas para preparar sopa aguada,
Debert declarar leche de caducidad, nimero de lote, informacién nuiimental, contenido
neto, nombra y domiciio del fabricante, debe cumplr con lo que establace ta NOM-051-
SCFISSA1-2010. La finta no debe contener plomo, en envase debera identificar el modo de
preparacién y consanvacién del akmento, El disefic del empagque serd a 2 intas.

Se anafizard el cumplimiento de fa stiquela de acuerdo a la NOM-351-SCFI'SSA1-2010, una
voz durania el contrato.

ESPECIFICACIONES

1.-CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Caracteristica del producto, amarilio.

Apariencia: No dabe prasentar agristamiento y/o estrellamiente.

Qler: Caraclaristico del producto sin preseniar oiores extranos o desagradables.

Sahar: Caraclaristice del producto sin presentar sabores extrafios o desagradables,

2. CARACTERISITCAS FISICO-QUIMICAS ’

Humedad: 13% Maxime.

Protaina: 13 % Minimo.

Canlzas: 1.25% Maximo.

Flora Distética: 4% Mnimo.

3.- GARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Masdflicos Aerobios: 50,000 UFCig Maximo.

S. Aureus: Ausente.

Hongos: 300 UFC/g Méximo.

Levaduras: 15 UFG/g Maxima.

E. Coll: Ausente,

4.- GONTAMINANTES QU[MICQS

Plome: 0.5 mgiKg. Maxima.

Cadmio: 0.1 mg/Kg. Maxima.

RiA EXTRARNA

fragmentos da insects, no més de un pelo de roedor v eslar exento da

pormitidos los aditives seffalados en el apéndice normalivo A de la

. de producto. i ' Ku .'

Av, Alcalde Ne. 1220, Col. Miraflores, C.P. 44270
Guadalajara, Jalisco, México
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NOM-247-58A1-2008

7.- VIDA DE ANAQUEL

El product; deberd conservarse en fuen estada y sin cambios en sus propiedades
fisicoquimicas, migrobioldgicas ¥ sensariales por espacio de seis meses & partir de la fecha
de envasado y procasada.

8.- REFERENCIAS

NOM-247-8541-2008,

NOM-251-88A1-2009.

NIX-023-NORMEX-2002.

Manuzl de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL { punte 2.36 pasla de
harnapatasopa)

215,816 ACEITE DE MAIZ 500 m) $12.880 $2,779,290.240
PIEZAS DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Aceite comestible purc de malz, envasado en botelta PET d& 500 ml
Empaque colectivo en caja de cartdn carrugado con 24 boltellas.

Deberd declarar fecha de caducidad, nomere de lole, infarmacién
nutrimental, contenido natg, nombre y domicilio dei labricante, adamds
debara cumplir con lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta
no debe contener plomo, en el envase deberd identiticar el modo de
conservacidn del alimenta. El disefio del empaque serd a 2 tintas.

Se analizara ¢l cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-
SCFI/85A1-2010, una vez durante el contrato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Amarilio, caracteristico del producto.

Aspeclo: Liquido transparente y libre de cuerpos extranos a 293¢ (20°C).
Olor: Caracter(stico dol producto exento de olores extrafios o rancios.

Sabor: Caracteristico det products exento de sabores extrafios o rancios.

2.- CARACTERISTICAS FISICQ-QUIMICAS

Acidez (como écido oleico): 0.05% Maximo.

Peso especifico 283 Kfagua a 293 K (20°C/agua 20°C). 0.917 Minimo -
0.925 Méximo.

indice da refracclén 313 K {40°C): 1.465 Minimo - 1.468 Maximo.

indice de yodo (Wijs). 103.0 Minima - 128.0 Mé&ximo.

Materia insaponificable: 1.0 % Méxima.

Humedad vy materia volatil: 0.05% Maximo.

Color {ascala Lavibond): 4.5 R 35.0 A Maximo.

indice de perdxido: 2.0% mea/kg Maximo.

Impurazas insolubles: 0.02% Maximso.

Prueba fria a 273°% {0°C): 15 horas Minimo.

Horas (AOM) sin antioxidantas: 20.0 horas MInimo,

Prusba caliente sin clores desagradables: 493°K (220°CiMinimao.

Indice de saponlficacién: 187.0 mg KQH/g Minimo - 197.0 mg KOH/g
Maxima.

Punto de solidificacion de los Acidos grases (Titer): 287°K (14.0°C) MInimo -
233°K

(20.0°C) Méximo,

Reaccidn de Bsaudouin y Vilavecchia Fabris (presencia de aceite de
ajonjoily: Negativo.

Reaccidn de Kraiss {rancidez)]: Negativo.

Reacclon de Hafphan (presencia de aceite de aigoddn): Negativo.

Aeaccion de Renard y Evers (presenciz de aceite do cacehuvaln): Negativo.
Reaccidn de Twilchell {presencia de aceite de nabo): Negative.

Aceite minaral: Megalivo.

Acidos Grasos pare Aceite Comestible Puro de ia Semilla de Malz.

Acida mirlstico (Acido tetradacanoice) 0.1 % Minimo - 0.5 % Maximo.

Acide palmitico {Acldo hexaducancica) 8.0 % Minimo - 12.0 % Maximo.
Acide palmitoleico {Acido hexadecencics) 0.2 % Minima - 1.2 % Méaximo, ‘
Acido estearico (Acido octadesaroice) 2 0 % Minimo - 4.0 % Mdximo, - "'., !
Acido oleico (Acido octadecenoico) 21.0 % Minime - 45.0 % Maxime.
Acido linolelco (Acldo ocladaecadiancico) 34.0 % Minime - 62.0 % Méximo.
Acide Inolelco {(Acldo octadecatriencico) £.0 % Maximo.

3.- -CONTAMINAMTES QUIMICOS

: 1.5 mg/Kg MAximo.

1 mgfKg Maximo.

N ngfKg Méximo.

AA,

)

JALISCO g
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roador, asi como de cualgquier otra materla extrafta de origan animal o
vagetal ajeng al producto.

5.- ADITIVOS {antioxidantes)

Tocoferoles: 0.03% Maximo.

Galato de propilo (GP): 0.01% Maximo.

Galato do octilo: 0.09 % Maximo. :

Acldo tiodlpropiénico y sus ésleres: D.01 % Maximo.

Bultilato de hidroxianisol: §.02 % Méximo.

Butilato de hidroxitolueno: 0.02 % Maximo,

RAesing de guayaco: 0.01 % Maximo.

Anlioxidantes sinérgicos (Acido cltrico o Acido fostérico grada alimentigio):
0.005% Méaxima,

Cualquier autorizada por la Secretaria de Salud.

B.- VIDA DE ANAQUEL El producto deberd conservarse en buen estado y
gin cambios en sus propiedades fisicoquimicas v sensariales por espaclo de
sels mases a partir de la fecha de envasado y procesado.

7.- REFERENCIAS

NMX-F-223-5CF-2011.

NMX-F-030-1985.

NOM-251-88A1-2009.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidgad DIF NACIONAL. (punto
2.2, eceite vegelal comestible).

PAQUETES

praparar sopa aguada )

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Mazcla de sémola de trigo, salvadillo da trigo v fibra de irigo, la pasta as
somalida a un proceso de aextruldo, coccidn y core. Adicionada con hierro y
acido félico.

Envasado en boisa de polipropileno transparenta an 200 g.

Se deberd entregar cualesquisra de las varledades requeridas para preparar
sopa aguada.

Dabard declarar fecha de caducldad, ndmero de lote, informacidn
nutrimantal, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumptir
coh lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. la tinta no debe
contensr plomo, en envase deberd identificar al modo de preparacidn y
conservacion del alimanta. El disefio del empaque serd a 2 tintas.

So ghalizard ol cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a ta NOM-051-
SCFISSA1-2010, una vez durants &l contrato.

ESPECIFICACIONES

1,-CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Caracteristica del producto, amarilie.

Apariencia: No debe presentar agrietamiento y/o estrellamianto.

Oior. Caraclaristico del producte sin  presentar olores extrafios o
dosagradables.

Sabor: Caracteristico del producto sin presentar sabores exirafos ©
desagradables.

2.- CARACTERISITCAS FISICO-QUIMICAS

Humadad: 13% Maxima.

Prote/ng: 13 % Minimo.

Conizas: 1.25% Méaximo.

Fibra Dietética: 4% Minime.

3.- CARACTERISTICAS MICROBICLOGICAS

Mesdfilicos Aerobios: 50,000 UFC/g Maximo.

S, Aureus: Ausenie.

i C/g Maximo.

TOTAL | $3,543,883.200

e
PEDIDO
130065

i PRECIO PRECIO

CANTIDAD . DESCRIPCION UNITARIO TOTAL

21473 PASTA PARA SOPA CON FIBRA 200 g $3.560 $76,443.880
{ 5o deberd entregar cualesquiera de las vatledades requeridas para

Av, Alcalde No. 1220, Col. Miraflores, C.P. 44270
Guadalajara, Jalisco, México i
=01 {33} 3030 3800/ 4600 - 01 800 3000 343

sistemadit.jalisco.gob.mx
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Cadmio: 0.1 mg/Kg. Maximo.

5.- MATERIA EXTRARA

No mds de 50 fragmentos de insecto, no mas de un pelo da roedor vy eslar
exento de excretas an 50 gr. de producto.

B.- ADITIVCS

Solameante astin permitidos los aditivos sefialados en el apéndice normativo
A de la NOM-247-55A1-2008

7.- VIDA DE ANAGUEL

El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus
propiedades fisicoquimicas, microbiclégicas y sensoriales por espacio de
seis meses 2 partir de 12 fecha de envasado y proecasado.

8.- REFERENCIAS

NOM-247-55A1-2008.

NOM-251-85A1-2009.

NMX-023-NORMEX-2002,

Manual de Espacilicaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. [ punto
2.36 pasta de harina para sopa)

21,473
PIEZAS

ACEITE DE MAIZ 500 mi

DESCRIPCION DEL PRODUCTD

Aceite comestible puro de malz, envasado en hotella PET de 500 mi,
Empaque coleclive en caja de cartdn corrugade con 24 botellas.

Deberd declarar fecha do caducidad, numero do loto, infarmacién
nutrimental, contenido neto, nombrs y domicilip del fabricante, ademas
deberd cumplir con o que establece la NCGM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta
no debe contener plomo, en el envase deberd identificar el modo de
consarvacién del alimente. E! disefio del empaque serd a ? tintas,

Sa analizard el cumplimientc de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-
SCFI/S5A1-2010, una vez durante el contrato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Amarillo, caracteristico del producto.

Aspecto: Liquido transparenta y libre de cuerpos extrafios a 293° (20°C).
Clor: Caracterfstico del producio exento de otores exirafios o rancles.

Sabar. Caracteristico gal producto exento de saboeres extrafios o rancios.

2.- CARACTERISTICAS FISICC-QUIMICAS

Acidez {como 4cido olaico): 0.05% Maximo.

Peso especliice 293 K/agua a 293 K (20°C/agua 20°C): 6.917 Minfmo -
0.925 Maximo.

{ndice de refraccidn 313 K (40°C): 1.465 Minimo - 1.468 Maximo.

Indice de yodo (Wljs): 103.0 Minimo - 128.0 Maximo.

Materia insaponificable: 1.0 % Méximo.

Humedad y materia volétil: 0.05% Méximo.

Color (escala Lovibond): 4.5 A 35.0 A Maximo.

indice da peréxido: 2.0% meq/kg Maximo.

Impurezas insclubles: 0.02% Maxima.

Prueba Irla a 273°% (0°C): 15 horas Minima.

Horas {ACM) sin antloxidantes: 20.0 haras Minime.

Frueba caliente sin olores desagradables: 483°K {220°C) Minimo. Indice de
saponiticacion: 187.0 ing KOH/g Minimo - 197.0 mg KOH/g Méxima.

Punto de solidilicacién ds los dcldos grases (Titer): 287°K (14.0°C) Minimo -
293°K

{20.0°C) Maximo.

Reaccién de Baudouin y Villavecchia Fabris (presencia de acelte de
ajonjoth): Negativo,

Reaccitén de Kraiss (rancidez}]: Negativo.

Reacclén de Halphen (presencia de aceile de algodén): Negalive.

Reaccidn de Renard y Evers {prasarncia de aceite ds cacahuate): Nogativo.
Reaccién do Twitchell {presencia de aceile de nabo); Negative,

Acgita minaral: Nagativo,

Acidos Grasos para Acelte Comestible Puro de la Semilla de Maiz.

Acido miristico (Acldo tetradacancieo) 0.7 % Minimo - 0.5 % Maximo.

Acido paimtico {Acido hexadecanaico) 8.0 % Minimo - 12.0 % Midximg,
ACIGO palmitolelea (Acido hexadecanoico) 0.2 % Minimeo - 1.2 % Méximo,
cte.»énm {Aclda octadacanoicn) 2.0 % Minimo - 4.0 % Maalmg,

o (Acido octrdecenoico ) 21.0 % Minimno - 45.0 % Méximo,

{Acida octadacadiencicn) 34.0 % Minimo - 62.0 % Maximao.
{Acido ocladeca‘tnenmco] 2.0 % Maxima.

$12.890

$276,786.970

JALISCO
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Caobro: 0.1 mg/Kg Maxime.

Plpme: 0.1 mgfKg Maximo.

Arsénico: 0.1 mg/Kg Méximo.

4.- MATERIA EXTRAMNA '

El producto no debe contener fragmentos de insecte, pelos y excretas de
roador, asi como de cualquiar oira materia extrafia de origen animat o
vegetal ajena al producto.

5.- ADITIVOS (antioxidantes)

Tocofarolas: 0.03% Maximo.

Galato de propilo (GP): 0.01% Maxime.

Galato de octilo: 0.01 % Mdximo.

Acido tiodipropldnice y sus ésteres: 0.0% % MAximo,

Butitato de hidroxianisol: 0.02 % MAximo.

Butilate de hidroxitolueno: $.02 % Maximo.

Rasina da guayace: 0.01 % Maximo. )
Antioxidantes sinérgicos {Acido clirico o dcida fosférico grado alimenticio):
0.005% Maximo.

Cualquier autarizada por la Secretaria de Salud. .
6.- VIDA DE ANAQUEL El producte deberd conservarse en buen ¢stedo y
sin ¢ambios en sus propisdades fisicoquimicas y sensoriales por espacio de
seis mases a parlir da la facha da envasado y procesade.

7.- REFERENCIAS

NMX-F-223-8CGFI-2011.

MNMX-F-030-1985.

NOM-251-55A1-2009.

Manual de Espaciticaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. {punto
2.2. aceite vegotal comeastibla).

PEDIDO
130069

TOTAL

$353,230.850

CANTIDAD

DESCRIPCION

17,086
PAQUETES

PRECIO
UNITARIO

PRECIO
TOTAL

PASTA PARA SOPA CON FIBRA 200 g
(Se deberZ entregar cualesquiera de las variedades requerigas para
preparar sopa aguada)
DESCRIFCION DEL PRODUCTO
Mezcla de sémola da rigo, salvadillo de trigo y fibra de trigo, la pesta es
sometida & un proceso de aextruido, coccion y corte. Adlcienada ¢on hlerro y
4cldo télico.
Envasadc en bolsa de polipropilenc transparente an 200 g.
Se debera entregar cualesquiera de las variedades requeridas para praparar
s0pa aguada.
Cebard declarar fecha de caducldad, ndmerc de lote, Infermagién
nutrimants!, contanido neto, nombre y domicilic del fabricante, dabe cumplir
con 10 que establece la NOM-051-SCFIY'SSA1-2010. la tinta no debe
contenar plomo, en envase deberd identificar e modo de preparacidn y
conservacién del alimento. El disefio del ampaque sers a 2 lintas.
Se analizard el cumplimiento de la eligueta de acuerdo a fa NOM-051-
SCFIFSSA1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES
1.-CARACTERISTICAS SENSORIALES
Calor: Caracteristica dal producte, amarilo.
Apariencia: No debe presentar agrietamianto y/o estrellamiento.
Olor. Caracleristico del producto sin presentar olores oxtrafios o
dasagradables.
Sabor: Caracterfstico del producto sin presentar sabores extrafios o
desagradables.
2.- CARACTERISITCAS FISICO-QUIMICAS
Hymedad: 1.3% Méximo.
Proteina: 13 % Minimo.
as: 1.25% Maximo.

Wiatica: 4% Minimo.
ERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Aerobios: 50,000 UFC/g Maximo.
‘Afeus; Ausents.

$3.560

@
[ T 7] e

$64,030.160

PR -

L

JALI
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Ay, Alcalde No. 1220, Col. Miraflores, C.F. 44270
Guadalajara, Jalisco, México ¢
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Hongos: 300 UFC/g Maximeo.

Levaduras: 150 UFC/g Maximo.

E. Coll: Ausente. i

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS

Flomeo: 0.5 mg/g. Maximo.

Cadmio: 0.1 mg/Kg. Maximo.

5.- MATERIA EXTRANA

No mds de 50 fragmenios de insecto, no més de un pelo de roetor y estar
exento de excretas en 50 gr. de producto.

§.- ADITIWOS

Salamants estdn permitides los adliivos sefialados en el apéndice normativo
A de la NOM-247-55A1-2008

7.- VIDA DE ANAQUEL

El producio deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus
propiedades fisicoquimicas, microbioldgicas y sensoriales per ospacio de
sols mases a panlr de ia fecha de envasado y procasada.

B.- REFERENCIAS

NOM-247-S5A1-2008.

NOM-251-55A1-2009.

MNMX-023-NORMEX-2002.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL, ( punto
2.36 pasta de harina para sopa)

8,993
PIEZAS

CHILE GUAJILLO (Mirasol 100 g

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

También conocido como mirasol. Por lo general es largo, con punta aguda;
su cuerpo es cillndrico, liso y con leves ondulaciones. Tiens de dos a tres
léculos; su posicidn es calganta, aun cuando existen algunas varantes
cuyos frutos son eroctos. Este tipo de chile es madianamente picanta y su
produccién comarclal es en su mayor parte secado en forma natural en la
planta.

Presentacidn en boisa miltiple de polietilenc gofrado con 100 g. con vida de
apaquel minima de 6 meses. El empaque coleclivo serd en bullos con 30
plezas.

Doeberd declarar fecha de caducidad, numero de lote, informacién
nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir
con lo que eslablece la NOM-051-SCFISSA1-2010. La linta no debe
contaner plemo, en el envase daberd identiflcar el modo de consarvacion
del alimento. El disefio de! empague sera a 2 linlas.

Se analizard el cumplimiento de Ja eliqueta do acuerdo a la NOM-051-
SCFI/SSAT1-2010, una vez durants al contrato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Apariencia: Entaros, sanoes, grandes y medianos de color roja intenso u
oscuras uniforme, no  presentar decoloracldn, iisos, sin manchas,
quemaduras, raspaduras, nl perforaciones vy cuticula brillante. Estar sin
humedad exterior anormal, libre de pudricién o descomposicién, libre de
detectos de origen mecénico, entomoldgico, microblolégico, metearoldgica y
gendtico-fisiolégico, libre de insactos, hongos y fragmentos de insactos asl
como de contaminantes de roadoras.

Color: Rojizo {ligero tono naranja) a rojo oscura {marron}

Textura: Ligeramente Hexible, svaves y lisos.

Sabor: Caracteristico de picor moderado, ligeramaonte a citrico. No debe
pragentar saber quemade 6 tostade.

Olor: Fuerte caracter(stico, libre de rancidez, humedad, fermentacién,
snhmohecido o putretacceion.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Peso unitario con pedinculo: 5- 849

Humedad: 13.5 % Maximo

Tamafio

Lehgitud sin pedinculo: 10 - 14 em

Ancho {parte de mayor amplitud del frute): 2.5 - 3.0cm

Tolerancia de defectos

Portamafio: 15 % Méaximo.

$10.120

$91,009.160

JALISCO

GORIFEND DEL RS TATH

Avilcaide No. 1220, Cal. Miraflores, C.P 8427
Guadalajara, Jalizco, México

+01£33) 3030 3800/ 4400 - 01 800 3000 343
sistémadif jalisco.gob.mx
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ingectos: Exento

Contaminantes por roedores; Exento

No maduros, marcados: 2 % Maximo

Aotos ¥ fragmentos: 5 % Maximo

3.-CARACTER{STICAS MICROBIOLOGICAS

E. Coli: Ausente.

Salmonella: Ausents.

4.- CONTAMINANTES QUIMICCS

No aplica

5.- MATERIA EXTHANA

El 1.0 % maximo de matetia extrafia es todo aguel material o sustancia
diferente al que constituye &l fruto y o pedunculo, que comprende tallos,
tiarra, arena, piadras, basura, alambres, cusrdas, semillas extranas, polvo y
hojas, asi como fragmentos de insecios.

Excretas ausente, insectos enteros ausente, pelos de roedor < 0 = a8 6 pelos
an 25 gramas, fragmentos de insectos< o = 50 en 25 gramos. Otros < 1%
&.- ADITIVOS

No aplica

7.- VIDA DE ANAQUEL

El productc deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus
propiedades fisicoquimicas, microbioldgicas y sensorigles por espacio de
seis meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS

NMX-FF-107/1-SCF!-2006 Chiles secos enteros.

NOM-251-8S5A1-2009.

NMX-FF-108-3CF|-2Q07Chile Chipotia.

Informacién de referencia de productos comerciales.

4

8,903
PIEZAS

GALLETAS EN FORMA DE ANIMALITOS 500 g

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Producto elaborado con harina de trigo, grasas, aceites comestibles o sus
mezclas, con ¢ sin agua, azucares, otros ingredientes opcionales y aditivos;
en presentacion de 500 g. en empaque de plipropilano transparente.
Empague colectiva en bolsa transparente de polietilona con 12 piezas.
Deberd declarar facha de caducidad, numero des lote, informacidn
nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir
conh 1o gue establece ta NOM-051-SCFISSA1-2010. La tinta no debe
contener plome, en el envase deberd identificar & modo de conservacion
dal alimento. El disefic del empaque serd a 2 tintas.

Se analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-
SCFI/S5A1-2010, una vez durante e contrato.

ESFPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Aspecto: Tamafio uniforma con figura de animalito.

Consistencia: Caracteristica del producto, su dureza no debe ser excesiva.
Color, Caracteristico del producta, sin presentar Areas negras por
quamaduras.

Olor. Caracterlstico del producto, no debs presentar olores extrafios ni
rancidez.

Sabaor: Garacter(stico del producto, sin sabores extrafios.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Humedad: 6.5 % Maximo.

Cenizas: 2.5 % Maximo.

Proleina: 7 % Minimo.,

Extracto etérao: 5 % Minimo.

pH:7-9

Aflatoxinas: 20 mg/Kg Maximo.

3.- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Masdfilicos Aercbios: 3,000 UFC/g Maximo.

Coliformes totales:

Hongos & Mohes: 10 UFC/g Maximo.

E. Coli: :

4-CONTAMINANTES QUIMICOS

Plomo: 0.5 mg/Mg Maximo.

in; 0.1 mg/kg Méximo.

EXTRARA :
fragmentos de insecto, no mas de 1 pelo de roedor y estar
rotas en 50 g de producto.

$14.270

o -

$128,330.110

Ly

Aw, Alcalde No, 1220, Col. Mimfbres, C.P. 44270
Guadalajara, Jalisco, México a
« 31 {33 3030 38007 4600 « 01 800 3000 343

sisternadif jslisco.gob.mx
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Ade la NOM-247-55A1-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL

El producte deberd conservarse en buen estado y sin camblos en sus
propiedades fisicoquimicas, microbioldgicas v sensorigles por espacio de
tres meses a partir de 1a fecha de envasado y procesado.

B8.- REFERENCIAS

NOM-247-5SA1-2008.

NMX-F-379-5-1980,

NOM-251-5541-2008.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF Nacional. ( punte 2.23
gallata sin rellono}.

26,879 CHICHARC CON ZANAHORIA TETRAPAK 190 g $7.270

PIEZAS DESCRIPCION DEL PRODUCTO '

Se antlende por verduras mixias a los chicharos y zanahonias frescas, sanas

envasadas con un medio Ifquido de cobertura, en anvases hemaéticamente

cerrados y procesados témicaments para asegurar su conservacién.

Pudiondo adiclonarse de sa! yodatada (cloruro de sodio} y azdGear.

La prasantaclén an ompague TETRA FAK de 180 g con una masa drenada

de 115 g con vida de anaquel minima de & meses. El empaque colective

serd en cajas de cartdén ron 48 piezas, con la debida resistencia y gue

afrozca la protecelén adecuada an el sellado para avitar el deterioro externo.

Deberd declarar fecha de caducidad, numero de lote, informacidn

nutrimantal, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, deba cumplir

con o que establace la NOM-D51-SCFIYSSA1-2010. La tinta no deba

contenar plomo, en el envase deber# identificar € modo de conservacidn

dol alimanta. El disafio del empaque serd a 2 tintas.

S0 analizard el cumplimiente de la ebiqueta de acuerdo a la NOM-051-

SCFI/35A1-2010, una vez durante ei contralo.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS ‘-‘:ENSOFHALES

Consistencia: Tlena y firma.

Calor; Caracteristico de los chicharos ¥ zanahonas envasadas.

Cilor: Caracteristico del producto, exanto de olores extrafios.

Sabor; Dabe ser agradable, tipico del producto ¥ no tendrd ningun olor

exirafio.

2.-CARACTERISTICAS FISI"‘O-QUIMICAS

Masa drenada: 60 % Minima.

Cloruro de sodio: 2.0 % Maximo.

pH:55-65

Sdlidos solubles: 12.0 % Maximo

3.-CARACTERISTICAS MICAOSMILOGICAS

Mesdiilicos Astobios: Negalive.

Mesdlilicos Anaerobios: Negalivo.

Termdlilicos Aerobios: Negativo.

Temdélilicos Anaerobios. Negativo.

4.- CONTAMINANTES QGUIMICOS

No aplica

5.- MATERIA EXTRANA

El producio no deberd contener fragmenios de insectos, pelos y excretas de

roedores, asi como da cualguier otra materia axtrafa ajena.

6.- ADITIVOS

No so DEI[I’T‘IIIG el uso de aditivos.

7.~ VIDA DE AMAGUIELL

El producio deberd conservarse en buen estade y sin cambios en sus
propladadas fisicoqufmicas, microbioidgicas v sensoriales por espacio de
seis messs a partir de ia facha de envasade y procesado

8- AEFERENCIAS

NMX-F-028-1981 Chicharos envasados.

NOKM-261-85A1-2009.

Informacion de referencia de productos cc:merciiijes.

$196,137.330

8,992 AZUCAR ESTANDAR DE 500 g . $5,650
PIEZAS DESGF! IPCION DEL PRODUCTO
= ar astdndar anvauada oen b-_lsa da pu'lretlleno con un peso de 500

plazas. St
> tarar fecha ce caducidad, ndmerad de lote, infermacisn
ntemdo neta, nombra y domicilic del fabricants, debe cumplir

$50,810.450
»

B tab’oca Iz NOM-051-8CFISS3AL-2010. La tinta no dehe

AAIcaIce Na. 1220 Coib. Wiraflores, CF 44270
uidalajara, Jalisco, Maxico
31132} 3020 3800 7/ 4630 « 31 800 3005 243

sypmadil jalisco.gols.mx

o
JALISCO f,’@i

(ll)dll KNG REL [8$Tann




[l

.

Tl

PARA NUESTRAS FAMILIAS

DJ-CTO-89/14-2

He

contenar plomo, en @l envase deberd identificar modo de conservacién del
alimento, El disefio del empague serd a 2 lintas. .

Se analizard &l cumplimiento de la etiquata de acuerdo a la NOM-051-
SCFI/38A1-2010, una vez durante gl contrato.

ESPECIFICACIONES

t.- CARACTERISTICAS SENSCRIALES

Cotor: Marfil, variando el tono de claro a oscuro.

Aspecto: Gragnuiado uniforme.

Clor: Caracleristico del producte, sin presentar olares extrafios o
desagradables.

Sabor: Dulce, sin presentar sabores extrafios o desagradables.

2.- CAHACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Humedad: 0.06% Maximo.

Canizas (sulfatadas/conectividad): 0.25% Maximo.

Diéxldo de azufre: 20 ppm maximo

Azucares Reductores Directos: 0.10% Méxima.

3.- CABACTERISTICAS MICROBICLOGICAS

Mesdfilicos Aeroblos: 200 UFC/g Maximo.

Salmenalla (en 25 g): Ausente

Hongos o Mohos: <10 UFG/g.

Levaduras: <10 UFClg.

E. Coli; Negative & < 3 NMP/g.

4,- CONTAMINANTES QUIMICOS

Plomo: 0.50 ppm Maximo,

Arsénico: 1 ppm MAximo.

Partlculas metélicas: 10 ppm Méximo.

5.- MATERIA EXTRANA

Cebe estar libre de impurezas, que se deriven da su almacenamiento, iales

como vidrio, pldstico, melal, hllos de costal, asl como da cualqumr otro

contamingnta da origan animal, mineral o vegetat.

.- ADITIVOS

Solamente los permilidos por la Secretaria de Salud y los sefialados en el
Apéndice Normativo A de la NOM-247-S5A1-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL

El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios én_5us
propiedades fisicoquimicas, microbioldgicas y sensoriales por espacio de
sBis meses a partir do la facha de envasado y procesado.

B.- REFERENCIAS

NMX-F-084-SCFI-2004.

NOM-251-55A1-2009,

2.10 azdcar estandar)

8,993
PIEZAS

ACETTE DE MAIZ 500 ml
DESCRIPCION DEL PRODUCTO

§

Manual do Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. (punto i
$12.890 $115,919.770

Acelte comestible puro de malz, envasado en bolella PET de 500 ml. ’
Empaque ¢olectivo an c¢aja de caridn corrugado con 24 botellas.
Daberd declarar fecha da caducidad, nimero do lote, informacién :

x

i

nutrimental, contenido neto, nombre y domicilico del fabricants, ademas
deberd cumplir con lo que establece 'a NOM-051-SCFIYSSA1-2010. La tinta
no debe contener plomo, an al snvase debard identificar el modo de
conservacidn del alimeanio. El disefio de! empague serd a 2 tintas.

So analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-
SCFI/85A1.2010, ung vez durante al contrato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Amarillo, caracterfstico dol producto.

Aspecto: Liguldo transparente y libre de cuerpas extranos a 293° (20°C).
Olor: Garacletistico dol producte exento de olures axirafios o rancios,

Sabor: Caracieristico def praducto exento de sabores extrafios o rancios.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Acidez {como 4cido oleico): 0.05% Maxime.

Paso espoecilico 293 K/agua a 293 K (20°C/agua 20°C): 0.917 Minimo -
0,825 Maximo.

dice de refraccion 313 K (45°C): 1.465 MInimao - 1,468 Maximo.

ndjic de yodo (Wijs): 103.0 Minima - 128.0 Maximo.

-

oy

Av. Alcaide Na. 1220, Coi. Miraflores, C.P. 441270
Guadalajara, Jalisco, México

<01 (33) 30230 3800/ 4600 « 01 800 3000 343
sistemadif jalisco.gob.mx
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Imputezas insslubles: 0.02% Maximo.

Pruaba fria a 273% (0°C): 15 horas Minimo,

Horas (AOM) sln antioxidantes: 20.0 horas Minimao.

Prueba caliante sin olores desagradables: 493°K {220°C)Minimo.

{ndice de sapenificacién: 187.0 mg KOH/g Minimo - 197.0 mg KOH/g
Maximo.

Punte de solidificacidn de los dcidos grasos (Tiler): 287°K {14.0°C) Minimo -
293°K

(20.0°C) Méxime.

Reaccidn de Baudouin y Villavecchia Fabris (presencia de aceite da
alonjoll}. Negativo.

Aeaccién de Kreiss (rancidez)): Negativo.

RAeaccién de Halphen (presencia de aceite de algeddn): Negativo.

Reaccidn de Renard y Evers (presencia de aceite de cacahuate): Negativo.
Reaccidn da Twitche!l {presencia de aceite de nabo). Negalivo.

Aceite minaral: Negativo,

Acidos Grasos para Aceita Comestible Puro de la Semilla de Malz.

Acide miristico (Acido tetradecancico) €. % Minimo - 0.5 % Méximo.

Acido patmitico {Acido hexadecanoico) B.0 % Minlma - 12.0 % Maximo.
Acido palmitolelca (Acido hoxadecanoico) 0.2 % Minimo - 1.2 % Méximo.
Acido estedrico (Acido octadecanaico) 2.0 % Minimo - 4.0 % Mdaximo,

Acide oleico (Aci_do octadecenoico ) 21.0 % Minimo - 45.0 % Maxima.

Acido linalelco (Acido octadecadiencica) 34.0 % Minimo - 62.0 % MAximo.
Acido linalefes (Acido cctadecatriencico) 2.0 % Maximo.

3.- -CONTAMINANTES QUIMICOS

Hierro: 1.5 mg/Kg Maximo.

Cobre: 0.1 mgMg Maxime.

Flomo: 0.1 mg/Kg Maxime.

Arsénico: 0.1 mg/Kg Méximo.

4 - MATERIA EXTRANA

El producte no debe contener fragmentos de insecto, pelos y excretas da
roedor, asi como de cualquier oira maleria extrafa de origen anima! o
vegetal ajona al producto,

5.- ADITIVOS (antioxidantes)

Tocolarcles: 0.03% Maxima.

Galato de propilo (GP): 0.01% Méximao.

Galalo de octilo: 0.01 % Méximo.

Acido tiodipropiénica y sus ésteres: 0.01 % Méxima.

Butilato de hidroxianisol: 0.02 % Maximo.

Butilalo de hidroxiiolueno; £.02 % Maximo.

Resina de guayaca: 0.01 % Mdximo.

Antioxidantee sinérgicos (Acido cftrico o 4cido fostérico grado alimenticio):
0.005% Maximo,

Cualquier autarizada por la Secretaria de Salud.

6.- VIDA DE ANAQUEL El producto deberd conservarse en buen cstado y
sin cambies en

sus propiedades fisicoguimicas y sensoriales par espacic de seis moses a
parlir de |a fecha de envasado y procasado.

7.- REFERENCIAS

NMX-F-223-SCFI-2011.

NMX-F-030-1985.

NOM-251-S5A1-2009,

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. (punig
2.2.aceite vegetal comeslible).

PEDIDO
130073

TOTAL $646,236.980

’

/

CANTIDAD

PDESCRIPCION

PRECIO PRECIO » ®

900,606
PIEZAS

RA DE CEREALES INTEGRALES CON FRUTAS 30 g
SCIGN DEL PRODUCTO

| Protiycio mlaborado con cereales integrales etaborade con avena, trigo, arroz,
paya.y aindano, roiel da abeja, azlcar, se moldean para darle la foma
= liticada con &l B0% de) EAR de Vitainina A, Hierro y Zine.

rd tener una masticablidac_adecvada paiz niios en ednd

UNITARIO TOTAL :

$1.250 $17125,757.500

JALISCO

GOUIEKND DEL B8 TATNA

:& LA

v, Alcalde No. 1220, Col Miralores, G5 A4270
uadalajara, Jalisco, México
s 01 {33) 3030 3ED0 7 1600 - 01 600 3000 343
bisternaditjalisco.goly,mx .
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preascolar.

Tamano por porcidn de 30 g.

Empaque colectivo en cajas de candn corrugado con 300 plezas.

Deberd declarar fecha de caducidad, nimero de fota, informacion nutrimental,
contenido

neto, nombre y domicitio de! fabricante, debe cumplir con 1o que establece la .
NOM-051-SCF#SSA1-2010, La tinta no debe coniener ploma, an el envase
deberd identificar &l mado de conservacidn del alimento. El disefio del
ampaque serd a 2 tintas.

Se analizard el cumplimisnto de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-
SCFISSA1-2010, una vez durante el contrato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSCRIALES

Caler: Caracterfstico del producta.

Consistencia: Caracteristica de! producto, su dureza no debe ser pxcesiva.
Olor, Caracteristico del producto.

Sabor: Dulce, caractaristice det praducto.

2.-CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Humedad: 8.0 % Mdximo.

Pratelna: 6% Minima.

Grass fotal Maximao al 35% del total de las catarias

Grasas trans: 0.5 g /30 g Maximo.

Fibra dietética: 1.8 g Minimo por porcidn

Aflatoxinas: 20 mg/kg Maximo.

Azucares: 20% Maximo del 1otal de las calorias

Sodio: 180 mg MAxIimo por porcién

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Mesdlilicos Aercbios: 3,000 UFC/g Maximo.

Hongos y levadura: 300 vfe/g Maxime

Coliformes Totales: 10 UFC/g Maximo

€. Coli: Negativo.

Salmanefla: Negativo

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS

Plomod.5 mg/Kg Maximo. .
CadmioB.1 mg/fKg Méximo.

5.- MATERIA EXTRARA

No més de S0 {ragmentos de insecto, no mas de 1 pelo de roedor y estar
axento de excretas en 50 g de producto.

6.- ADITIVOS

Solamente estan pamilidos ios aditivos seftalados en el apéndice normalive A
de la NOM-247-SSA1-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL

El producio deberd conservarse en buen esiado y sin cambios en sus
propiadades fisicoquimicas, microbloldgicas y sensoriales por espacio da sels
meses & partir de la facha de envasado y procesado.

B.- AEFERENCIAS

NOM-247-SSA1-2008.

MM X-F-006-1983.

NOM-251-S8SA1-2009.

Manua! de Especiicaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. { Punto
2.23 Galleta sin relleno).

Informacién de referancia de productos comarciales.

United Siates Departament of Agricutture. Nationa! Agrlculural Library.
771,942 | GALLETA DE GRANOLA 20 g : $0.980 $756,503.160
PIEZAS DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Galleta intagral elaborada con harina de trige, cacahuale, almendra, coco
ademés de oiros ingredientas opcionales y aditivos para alimentos. Fortificada
con ¢l 80% del EAR de Vitamina A, Hierro y Zinc.

Esta galleta deberd tener una masticabilided adecuada para nifios en edad

" preescolar.
‘“Tamafo por porcidn de 30 9 o 2 porglones de 15g Empaque colectivo en cajas .
... [de canén corrugado con 300 plezas. . L o -4
. ' Debara declarar focha de caducidad, ndmero de lote; informacién nutrimental, .o :

idg neto, nombre ¥ damicllio del fabricanto debe cumplir con kb que

4 |dent|ﬂcar sl modo de conservacion del alimento. Et diseRio P

drd a 2 tinlas, R

; Ard &1 cumplimiento de la efiqueta de acuerdo a Ia NOM~051- A

.- F115541-2010, una vez durante ol contrato! - il i
Guadalajara, Jalisco, México

i JA‘]LJIJ(S SL|S. - 01(33) 3030 3800/ 4600 ~ 01 800 3000 343
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ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Calor: De amarillo dorado a calé dorado, caracteristico del producto, sin
presentar draas negras por quemaduras o claras por falta de coceidn.

Aspecto: Cruliente, uniforme, propia del producto.

Consistencia: Caracloristica del producie, su duraza no debe ser excasiva.
QOtor; Caracteristico dsl producto, sin exhibir olores desagradables o extrafios,
COMa rancio ¢ via|o.

Sabor: Ligeraments dulce, caracteristico del producta, sin presentar sabores
desagradables o exirafios coma rancios o viejos.

2,-CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Humedad: 8% Maxime.

Proteina: 8% Minimo.

Grasa tolat Maximo el 35% de! total de las calorlas

Grasas trans: .5 g / 30 g Méximo.

Fibra dietélica: 1.8 g Minime por porcién

Allatoxinas: 20 mgikg Maximo.

Azycares: 20% Maximo deil 1otal de las calorias

Sodio: 180 mg Méximo par porcidn

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Mesdlilicos Aerobios: 3,000 UFC/g Méaximo.

Colitormas Tolales:

S. Aureus: Negativo.

Salmonalla (an 25 g} Negatlvo

E. Coli: Nagativo.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS

Plome 0.5 mg/Kg Maximao.

Cadmio 0.1 mg/Kg Méximo.

5.- MATER!A EXTRANA

No mas de 50 fragmentos de insecto, no més de 1 pelo de roedor y estar
axento de excretas en 50 g de producta.

B.- ADITIVOS

Solamenle estan parmitidas los aditives sefialados en el apéndice normativo A
de ta NOM-247-SSA1-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL

Ei producto deberd conserverse en buen eslado y sin camblos en sus
propiadades fisicoquimicas, microbioldgicas y sensorizlas por espacio de seis
meses & partir de la fecha de anvasade y procesado.

B.- REFERENCIAS

NOM-247-55A1-2008.

NMX-F-006-1983.

NOM-251-88A1-2008,

Manua! de Especificacionas Técnicas de Calidad DIF NACICNAL, ( Punlo
2.23 Gallela sin relleno).

Informacién de referencia de productos comerclales.

Linited States Dapartameani of Agriculture. National Agricutural Library.

T07,614
PIEZAS

GALLETA DE AVENA CON CACAHUATE 30 g
DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Galleta integral elaborada con harina de trigo, avena, pasta de cacahuate,
ademés de otros Ingredientes opcionales y aditivos para alimentos, fortificada
con el 80% del EAR de Vitamina A, Hlerro y Zine.
Esta gallela deberd tener ung masticabilidad adecusda para nifies en edad
praescolar.
Tamafio por porcién de 30 g o 2 porciones de 155 Empaque coleclive en cajas
do cartdn corrugado con 300 piezas.
Deberd declarar techa de caducidad, nimero de lote, informacidn nutrimental,
contenide neto, nombre y domicilio dol fabricante, debe cumplir con lo que
astablece la NOM-051-SCFIFSSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en
al envase deberd identificar 9! modo de conservacién del alimento. El disefic
de! empaque saerd a 2 tintas,
Sa analizard o cumplimiento de la etiqueta de acusrdo 2 la NOM-051-
CFIS5A1-2010, una vez durante el contrato.
SPECIFICACGIONES

$0.950 $672,233.300

JALISCO
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COMmo rancio o viejo.

Sabor: Ligaramente dulce, caracteristico del producto, sin presentar sabores

desagradables o extrafios como ranclos o viejos.

2.-CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Humedad: 8% Maximo.

Protafng: 8% Minima.

Grasa total Maxima el 35% del total de las calotias

Grasas trans: 0.5 g / 30 g Maximo.

Fibra diatdtica: 1.8 g Minima por percién

Aflatoxinas: 20 mg/kg Maximo.

Azucaras: 20% Méximo del total de las calorias

Sodio: 180 mg Méaximo por porcién

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Mesdillicos Aeroblos: 3,000 UFC/g Maximo.

Coliformas Totales:

5. Auraus: Negativo.

Salmonelia {en 25 g): Negalivo

E. Coli: Negativo. i

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS

Plomo 0.5 mg/Kg Maximo.

Cadmio 0.1 mg/Kg Méximo.

5.- MATERIA EXTRANA

No mag da 50 tragmentos de Insects, no mds de 1 pelo de roedor y estar

exento de excretas an 50 g de producto,

6.- ADITIVOS !

Solamenta aestdn permitidos los aditivos sefizlados en el apéndice normative A

de la NOM-247-S5A1-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL

El producto deberd conservarse en buen estade y sin cambios en sus

propiedades fisicoquimicas, microbiolégicas y sensoriales por espacio de seis

meses A partir de |a fecha de envasado y procesado.

§.- REFERENCIAS .

NOM-247-S5A1-2008. .

NMX-F-006-1083.

NOM-251-58A1-2009.

Manual de Especificacionas Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. (Puntg 2.23

Galleta sin rellano). N

Informacién da referancia de productos comerciales. )

Unitad States Depanament of Agriculture. National Agricultural Library. . v

707,614 | BARRA INTEGRAL C/YOGURY ¥ ARANDANOS 30 g $1.310 $926,974.340

PIEZAS | DESCRIPCION DEL PRODUGTO .
Producto elaborado con hojuela de avena laminada, avena extruida, arroz .

inflade, hojualas de trigo, salvado de trigo y trozes ardndano, miel de abeja , '

azicar, se moldean para darle la forma astablecida, fottificada con et 80% del .

EAR de Vitaming A, Higrro y Zine. .

Esla barra deberd iener una masticabifidad adecuada para nifios en edad .

preascolar,

Tamafio por porglén de 30 g

Empaque coleclive en cajas de cartdn corrugade con 300 plezas.

Deber# declarar facha de caducidad, nimero de lote, informacién nutrimental,

contanido nelo, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con lo que

astablece la NOM-051-8CFISSA1-2010. La tinta no dabe contener pfoma, en .

. el anvase deberd identificar el modo de conservacién dei alimanto El disefio -

del empaquo serd 2 2 tintas.

Se analizard el cumplimiento de la eliquele de acuerde a la NOM-051-

SCFIYSSA1-2010, una vez durante el coniratc.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

B Cotor; Caracterlstico del producto.

Consistencla: Caracteristica del producto, su dureza no dabe ser excesiva.

Olor: Caracteristico del producta.

Sabor: Dules, caracter(stico del producto.

2 -CARACTERISTICAS FISICQ-QUIMICAS ™ ' =

Humedad: 12 % Maxima. ) -

Proteing: 6% Minimo. ) ) 1

Grasa toial MAXimo el 35% del total de las calorias ; L/

Grasas lrans: 0.5 g/ 30 g Maximo.

. Fibra diatdtica: 1.8 g Minimo por porclén :

pa w we R | Aflatoxinas: 20 mgfkg Maximo. PN o

Frd

- A e s onas

3

fo Av. Alcalde Na. 1220, Caol. Mirallores, C.P. 44270
J’ A\LHSCO d Guadalajara, Jalisco, México :
: ; . + 07 {33) 3030 35800 7 4400 - 01 800 3000 343
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Azucaras: 20% Maximo del total de las catorlas
‘ Sadio: 180 mg MéxImo por porgidn
| 3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Masdfilicos Aerobios: 3,000 UFCHg Maximo.

‘ Hongos y levadura: 300 ufc/g Maximo
; Colfformes Totales: 10 UFC/g. Mé&ximo
! E. Coli: Negativo.
Salmenalla: Negativo
4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plamo0.5 mg/kg Maximo.,
Cadmied.1 mgHg Maxima,
5.- MATERIA EXTRARNA
No més de 50 fragmentos de insecto, no mds de 1 palo de roodor y estar
! exento de excretas en 50 g de productao.
' 6.- ADITIVOS
) Solamente estdn permitidos los aditivos sefalados en el apéndica normative A
de la NOM-247-S5A1-2008.
7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto debnrd conservarse en buen estado y sin cambios en sus
propledades fisicoguimicas, rnicrobioldyicas y sensoriales por espacio de seis
meses a partir de la fecha de envasado y procesado.
B.- REFERENCIAS
NOM-247-SSA1-2008.
NMX-F-006-1583.
NOM-251-8S5A1-2004,
Manual de Especiticaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. ( Punto
2.23 Galleta sin relleno),
Informacién de refarencia de productos comarciales,
United States Dapartamant of Agticulture. National Agriculturat Library.
707,614 | GALLETA DE CEBADA AVENA NUEZ Y ALMENDRA 30 g $1.040 $735,918.560
PIEZAS | DESCRIPCION DEL PROCDUCTO
Galleta integral elaborada con harina inlegral de trige, sebada, avena con
rozos de nuez y almendra, sabor a nuer ademds de otros ingredientes
opcionales y adilivos para alimantos. fortificada con el 80% del EAR de
Vitarnina A, Hierre y Zinc.
Esta galleta daberd tener una masticabllldad adecuada para nifics en edad
pregscolar.
Tamanho por porcion de 30 g o 2 porcionss da 15g Empagque colactive an cajas
de candn carrugado con 300 oiezas.
Dabera declarar fechr de caducidad, nimero de lote, informacidn nutrimentat,
contanido neto, nombre y domiciiio de! fabricante, debe cumplir con ko que
establece fa NOM-051-SCFI’SSA1-2010. La tinta no debe contansr ploma, en
el onvase deberd identificar el modo de conservacién del alimento. El disefio
dal empaque serd a 2 tintas. .
Se analizard el cumplimientc de la etiqueta de acuerde a la NOM-051-
SCFIYSSA1-2010, una vez durarte el contralo..
ESPECIFICACICNES
1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES
Color: De amariiia gurado a caf6 dorade, caracteristico del! producio, sin
prasantar dreas neqgras por quemacuras o clares per falta de coccidn.
Aspecto: Crufiante, unitorme, propia de! producto.
Cansistencia: Garacteristica da! producte, Bu dureza no debe ser exgosiva.
Qlor: Caractaristico de! producto, sin axhibir olores desagradables o exirafios,
. como rancio o vigjo,
! Sabor: Ligeraments dulee, caracterfsiicn del producto, sin prasentar sabaores
desagradables o sxtrafios coma rancios o viejos.
2.-CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Humeadad: 8% Maxima.
Protelna: 8% Minima. \
Grasa total Maximo el 35% de! totai de {as calorfas /’
Grasas trans:' 0.5 g / 30 g MAximo. :
.| Fibra dletética: 1.8 g Minimo por porcisn .
| Afinjoxinas: 20 markg Mdximo. ot
5: 20% Méximo del tvial de las calotias il
my Maximo por porcitn
ERISTICAS MICROBIDLOGICAS -
rablos: 3,000 UFCAKG MAxima.
okos:

ivO.

. Alcalde No, 1220, Col. Miraflores, C.P. 44270
T : Guadalzjura. Jslisco, México
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Salmonella {en 25 9): Negativo

E. Coli: Negativa.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS

Plomo 0.5 mg/Kg Méximo.

Cadmia 0.1 mg/Kg Mé&ximo.

5.- MATERIA EXTRANA

No mds de 50 fragmentos de insecto, no més de 1 pelo de roeder y estar
exento de excretas en 50 g da producto.

6.- ADITIVOS

Solamente estdn permilidos |os adilivos sefalados en el apéndice normaltivo A
de la NOM-247-85A1-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL

El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus
progiedades fisicoquimicas, microbioldgicas y sensoniates por espacio de seis
meses a-partir de la fécha de envasado y procesado.

8.- AEFERENCIAS

NOM-247-55A1-2008.

NMX-F-006-1983.

NCM-251-53A1-2009.

Marual de Especificaciones Técnicas de Calidad CHF NACIONAL. {Punto 2.23
Galleta sin raliang),

Informacdion de referencia de productos comerciales.

707,618
PIEZAS

£

United States Departament of Agriculture. National Agricultural Library.
BARRA DE 1HIGO INTEGRAL CON ARANDANOS 30 g

DESCHI_PCIION DEL PRODUCTO

Producto elaborado con harlna integral de trige, ardndanss, ademds de atros
ingredisntes opclonales y aditivos , sometides a un proceso de emasado o
batido, modelado, troquelado y postarior tratamiento 1&rmico, fortificada con

el B0% del EAR de Vilaming A, Hierro y Zinc.

Esta barra deberd tener una masticabilidad adecuada para nifios en edad
preascolar.

Tamafio_por porcién de 30 g

Empaque colectivo an cajas de cartdn corrugado con 300 piazas. .
Deberd declarar lecha de caducidad, nidmero de lote, informacién nutrimental,
contenide naeto, nombra y domicilio del labricante, debe cumplir con lo que
establece la NOM-051-8SCFIVSSA1-2010. La tinta no debe contener plomao, en
el envase daberd identificar ol modo de conservacidn del alimento. El disofic
dal empéque serd a 2 lintas,

Se anallzard el cumplimiento de la ofiqueta de acuerdo a la NOM-051-
SCFIFESA1-2010, una vez durante al contrato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Caracteristico del preducto. ’

Consistencia: Caracteristica del producto, su dureza no dabe sar axceslva.
Olor, Caracteristico dal producto.

Sabor: Dules, caracterlstico del producto.

2,-CARACT ERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Humedad: 8.0 % Médximo.

Protelna: 6% Minimo.

Grasa total Méxime el 35% del iolal de las calorinas

Grasas trans: 0.5 g / 30 g MAximo.

Fibra digtética: 1.8 g Minimo por porcidn

Allatoxinas: 20 mg/kyg Maximo.

Azucares: 20% Méximo del total de [as calorinas

Sodic: 180 mg Maximo por porcidn

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLGGICAS

Mesdtilicos Aeroblos: 3,000 UFC/g Méxima.

Hongos y levadura: 300 ule/g Maximo

Colifernies Totales: 10 UFC/g Méaximo

E. Coli: Negativo.

Salmonelia: Negativo

4.- CONTAMINANTES QUMICOS

Plomo.5 mg/Kg Méximo. .

Cadmig0.1 mg/kg Méaximo. R
5.- MATERIA EXTRANA . .

S0 fragmenios de ingecto, no méas de 1 pslo do rooder y estar
retas an 50 g da producto. -

téan permitidos los aditivos sefialados en el apéndica nomativo A

$1.200 $849,147.600
i
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de ta NOM-247-8SA1-2008.

7.- VIDA DE ANAGUEL

£l producio deberé conservarse en buen eslade y sin cambios en sus
propiedades lisicoquimicas, micrebiolégicas y sensoriales por espacio de seis
mages a partir da la fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS

NOM-247-5S5A1-2008.

NMX-F-008-1883.

NOM-251-85A1-2008.

Manual de Especificaclones Técnlcas de Calidad DIF NACIONAL. (Punta 2.23
Galleta gin rallenc).

Informacitdn de referancia de productos comerciales,

United States Departament of Agriculture. National Agricultural Library.

578,952 BARRA DE AVENA CON COCO Y AMARANTO 30 g $1.130 $654,215.760
PIEZAS | DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Producte que se obliene de la mezcla de hojuelas de avena, coco, pasas,
amaranto Inftado, azucares, misl de abeja, entre otros, se moldean pam darle
la forma estabiecida, fortificada con el B0% del EAR de Vitamina A, Hlerro y
Zine.

Esta barra deberd tener una masticabilldad adecuada para nifios en edad
preescolar, Tamafio por porcidn de 30 g.

Empague colactivo en cajas de cartén corrugado con 300 piezas.

Deberd declarar fecha de caducidad, nitmero de lote, Informacién nutrimental,
contanido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir ¢on o que
aslableca la NOM-051-SCFYSSA1-2010. La tinta no debe contener ploma, &n
ol anvaso deberd |dentificar el modo de conservacidn del alimento. El disefio
dol empaqgue serd a 2 tintas.

Se analizord el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-D51-SCFI/SSA1L-
2010, una vaz duranto el contrato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSCORIALES

Color: Caracteristico del praducto.

Congistencia: Caracteristica del producto, su dureza no debe sar excesiva.
QClor. Caractaristico del producto.

Sabor: Dulce, caracteristico def producto.

2-CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Humadad: 12.0 % Miximo.

Protefna: 9% Minlmao.

Grasa folal Maximo el 35% dal total de las calorinas

Grasas trans: 0.5 g/ 30 g Maximo.

Fibra dietética: 1.8 g Minimo par porcidn

Alizioxinas: 20 mgikg Maximo.

Azucares: 20% Maximo del total de las calotinas

Sodio: 180 mg Méximo por porcitn

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Mesdfilicos Aerobios: 3,000 UFCQ Maximeo.

Hengos y levadura: 300 ufe/g Maximoe

Colitormes Tatales: 30 UFC/#g Maximo

E. Caoli: Nagativo.

4,- CONTAMINANTES QUIMICOS

Plomo0.5 mg/Kg Maximo.

CagmioD.1 mg/Kg Méximo.

5.- MATERIA EXTRANA

Mo mas de 50 fragmantos de insectc, ne mds de 1 pelo de roedor y estar exento da
excratas en 50 g de producto.

8.- ADITIWOS

Solamenta estén permitides los aditivas sefialados en el apéndlca normativo A de la
NOM.247-58A1-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL -

El preducte deberd conservarse en buen estado y sin camblos en sus propiedades
fisleoguimicas, microbioldgicas y sensoriales por espacio de seis meses a partlr do s
|a focha do envasade y procesada. o
8.- REFERENCIAS I
NOM-247-SSA1-2008. : L
NIX-F-006-1983. : . N
N =55A1-2009, :

spacificaciones Téecnicas de Calidad DIF NACIONAL. { Punto 2.23

. Alcaide Na. 1220, Col. Mirafigres, C.P. 44270
adslajara, Jalisca, México

401 (33) 3030 3600 7 4600 - 01 800 3000 343
Jstemadif jalisce.gob.mx
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578,952 |GALLETA DE TRIGO CON AVENA Y CANELA 30 g $0.950
PIEZAS ]DESCRIPCION DEL PRODUCTO Y.

Galleta integral elaborada con harina de frigo, avena, cansla , ademas de .
ofros Ingredientes opcionales y aditivas para alimentos fortificada con el

80% de! EAR de Vitamina A, Hierro y Zinc.

Esta galleta deberd tener una masticabilidad adecuada para nifios an

edad preescolar,

Tamafo por porcién de 30 g o 2 porciones de 15g Empague cofectivo en

cajas de cartn corrugado con 300 pigzas.

Daberd daclarar fecha de caducidad, nimerc de lote, informacién

nutimental, contanido nete, nombre y domicilio de! fabricante, debe

cumplir con lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010 . La tinta no
dabe contener plomo, an el envase deberd identificar el modo de
conservacion dal alimento. El disefio del empaque serd a 2 tintas.

Se analizari el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-

BCFIf55A1-2010, una vez durante el contrato.

ESPECIFICACIONES ' i

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES '

Color: De amarillo dorado a café dorado, caracteristico del producto, sin N

presentar dreas negras por quemacduras o claras por falta de coceion.

Aspacto: Crujisnte, uniforms, propia del producto.

Consistencia: Caracteristica del producte, su dureza no debe ser

excesiva. L

Olor, Caracteristico del producto, sin exhibir olores desagradables of. N

axtrafios, como rancio o viejo.

Sabor: Ligeramente dulce, caracteristico el producto, sin presentar

sabores desagradables o extrafios como rancios o viejos.

2.-CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

| Humedad: 8% Maximo.

Protaina: 6% Minimo.

Grasa total: Maxime ol 35% del total de las calorinas

{Grasas trams: 0.5 g/ 30 g Maximo,

Fibra digtatica: 1.8 g Minimo por porcién

Aflatoxiras: 20 mghg Maximo,

Azucares: 20% Méximeo del total de las calorinas

Sedio: 180 mg Maximo por porcidn

3.-CARACTERISTICAS MICROBICLOGICAS

Mesdéfilicos Aerobios: 3,000 UFC/g Maximo. i

Coiiformes Totales: ' :

S. Aureus: Negativo. )

Satmonella (en 25 g): Negativo

N E. Coli; Negativo.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS

Plomo 0.5 mg/Kg Méximo, :

Cadmio 0.1 mg/Kg Maximo. N

&.- MATERIA EXTRANA

No més de S0 fragmentos de insecto, no mds de 1 pelo de roedor y estar

exento de excretas en 50 g de producto.

6.- ADITIVOS

Solamente estdn permitidos los aditivos sefialados en el apéndice .

normativo A de la NOM-247-SSA1-2008. ' : '

7-VIDA DE ANAQUEL

El producto deberd congervarse en buen estado y sin cambios en sus ‘

propiedades fisicoquimicas, microbiolégicas y sensoriales por espacic de :

sels meses a partir de la fecha de envasado y procesado. N

8.- AEFERENCIAS

NOM-247-SS5A1-2008. . - i H !

NMX-F-006-1983. - -

NOM-251-8S5A1-2009. 3 T

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NAGIONAL. (Punto | .+ ; [

2. aleta pin rellena), i e
for a refarencia de productos comerciales. ' R

Unifed Stajes) Departament of Agriculture. National Agricultural Library. ;

i/
514.6;3’ "GABLgE]"AD MAIZ30g
vt i . PIEZ :-/\DE CIdN DEL PRODUCTO . N

Av. Alcalde No. 1220, Col. Miraflores, C.P. 44270
Guadalajara, Jalisco, México
+017(33} 3030 3800 /4600 « 01 800 3000 343

sistemadit.jalisco.gob.mx

$550,004.400
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JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

DJ-CTO-89/14-2

Galleta integral elabarada con harina de malz, trigo, ademas de atros
Ingredientes opcionalss y aditivos para alimentos, fortificada con el B0% del
EAR de Vitamina A, Hierre y Zing.

Esta galleta debera tener una masticabilidad adecuada para nifios en adad
preescolar. Tamafic por porcidn de 30 g o 2 perciones de 15¢ Empague
coleclivo en cajas de cartén corrugado con 300 piezas.

Debera declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacion nutrimental,
contenide neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con o que
establece la NOM-051-SCFIfS5A1-2010. La linta no debe contenar plomo, en
el envase debars idantificar el modo de conservacion del alimento. El disefio
dal empaque sera a 2 tintas.

Se analizarda el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-
SCFIYSSA1-2010, una vez durante el contrata.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: De amarillo derado a café dorade, caracteristico del producto, sin
presentar &reas negras por quemaduras o claras por falta de coccién.
Aspecto: Grujiente, uniforme, propia del producto.

Consistencia: Caracterlstica dal preducto, su dureza no debe ser excesiva.
Olor: Caracteristico del producto, sin exhibir oloras desagradables o axtrafios,
como rancio o vigjo.

Sabor: Ligeramente dulce, caracteristico del producto, sin presentar sabores
desagradables ¢ extrafios coma rancios o viejos.

2 -CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Humedad: 8% Méximo.

Proteina: 6% Minima.

Grasa total Maxirmo el 35% del tota! de |as caforinas

Grasas trans: 0.5 g / 30 g Maximo.

Fibra dietética: 1.8 g Mihimo por porcién

Aflatoxinas: 20 mgfkg Maximeo.

Azucares. 20% Maximo del total de 1as calorinas

Sodio: 180 mg Méxima por porcion

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLGGICAS

Mesdlilicos Aerobios: 3,000 UFC/g Maximo.

Coliformes Totalas:

8. Aureus: Negativo.

Salmonella (en 25 g): Negativo

E. Coli: Negativo.

4 - CONTAMINANTES QUIMICOS

Plomo 0.5 mg/Kg Maximo.

Cadmis 0.1 mg/Kg Maximo.

5.- MATERIA EXTRARA

No més de 50 fragmentos de Insecto, no més de 1 pelo de roedor y estar
exento de excretas en 50 g de producto.

.- ADITIVOS

Solamente estan permitidos ios aditives sefialados en el apéndice normative A
de la NOM-247-S5A1-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL

El productc deberd conservarse en buen estade y sin cambios en sus
propiedades fisicoquimicas, microbioldgicas y sensoriales potr espacio de seis
meses a partir de la fecha de anvasado'y procesado.

8- REFERENCIAS

NOM-247-58A1-2008.

MMX-F-006-1983.

NOM-251-85A1-2009,

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL, {Punto 2.23
Galleta sin rellenc}.

Informacidn de referencia de productos camerciales.

United States Departament of Agriculture. National Agricultural Library.

514,829
- PIEZAS

BARRA DE ARROZ INFLADO CON AVENA Y PASAS 30 g
DESCRIPCION DEL PADDUCTO -
o qua sa obtlene da la mezc1a da arroz inflado, pasas, salvado de

foﬂiﬁcada con al 80% el EAR de Vitamina A, Hierro v Zinc.
ard tener una masticabikdad adecuada para nifics en edad

$1.210

$622,701.090

L;\\‘ih RN E?T“‘! 17 ‘sTr‘\l‘Jﬂ

vada .ajara, Jelisco, México
01 (3313030 2300 /4400 - 01 800 3060 343
istemadifalisco.gobuy
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JALESCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

L e ge DJ-CTO-89/14-2

Deterd declarar fecha de caducidad, nimero de lte, Intormacién

nutrimental, contenido neto, nombre y demicilio del fabricanta, debe

cumplir con Jo gue establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no

debe contener plomo, en e envase deberd identificar el modo da

conservacion del alimenic. Et disefio del empaque serd a 2 tintas.

Se analizara el cumplimiente de la efiqueta de acuerde a la NOM-051-

SCFI/S5A1-2010, una vez durants el contrata.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color; Caracteristico de! producto.

Consistencia: Caracteristica del producto, su dureza no deba ser .

excesiva,

Otor: Caracteristico del producto.

Sabor: Duice, caracterislico del producto.

2.-CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Humedad: 12.0 % Méximo.

Proteina: 6% Minimo.

Grasa fotal Médximo el 35% del total de las calorinas

Grasas trans: 0.5 g / 30 g Maximo.

Fibra dietética: 1.8 g Minimo por porgion

Afiatoxinas: 20 mgkg Maximo.

Azucaras: 20% Maximo del total de las calorinas

Sodio: 180 mg Maximo por porcién

4.-CARACTER[STICAS MICROBIOLOGICAS

Meséfilicos Aerobios: 3,000 UFC/g Maximao.

Hongos y levadura: 300 ufc/g Maximo

Coliformes Totalas: 30 UFC/g Méximo

E. Coli: Negativo.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS

Plomo0.5 mg/MKg Maxime.

Cadmio0,1 mg/Kg Maximo.

5.- MATERIA EXTRANA

No mas de 50 fragmentos de insecto, no més de 1 pelo de roedor y estar

exento de excretas en 50 g de producto.

6.- ADITWOS

Solamente sstén permitidos los aditivos sefialados en el apéndice

normative A de la ’

NOM-247-SSA1-2008, ’ :

7.- VIDA DE ANAQUEL

El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus

propiedades

fisicoguimicas, microbiolégicas y sensoriales por espacio de seis meses a

partir de la fecha

de envasado y procesado.

8.- HEFERENCIAS

NOM-247-85A1-2008,

NMX-F-006-1983. ’ '

NOM-251-S8A1-2009, .
N Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. {Punto

* 2.23 Galleta sin relleno).

informacién de referencia de productos comercia‘es.

United States Dep_aﬁg_mant of Agrlculture. Natlonal Agrlcultural Llbrary.

514,620 |BARRA DE TRIGO CON AVENAYNUEZ 30 g $1.160 $596,969.640

PIEZAS DESCRIPCION DEL PRODUCTO )

Producto ataborado con harina integral de trigo, hatina da avena, hojuela de

avena, miel da abaja , azicar, grasa vegetal, asencia de nuez etc. semetides

a un proceso de amasado o batido, modelado, troqueladc y posterior

tratamiento térmica, fortificada con el 80% dai EAR ds Vitamina A, Hietro v v

Zing. . * .

Esta barra daberé tener una maslicabilidad adecuada para nifios en eUad oL ! 4 T,

s

“Av. Alcalde No. 1220, Col, Miraflores, C.E 44?70
Guaddalajara, Jalisco, México - H

<01 (3313030 3800/ 4600 + 01 BOO 3000 343 i
sisternadif jalisco.gob.mx
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establece la NOM-051-SCFISSAT-2010. La tinta no debe contener plomao, en
al anvase deberd identificar o modo Je conservacidn del almento. El disefic
del empague serd a 2 tinias.

Se analizard al cumplimienic de la eliqueta de acuerdo a la NOM-051-
SCFUSSA1-2010, una vez durante af contrata.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color. Caracteristico del producto.

Consiglencia: Caracteristica del producto, su dureza ne debe ser excesiva.
Qlor: Caractarlstice del producto.

Sabor: Dulce, caracteristico dal producta,

2.-CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Humedad: 8.0 % Maximo.

Pratefna: 6% Minimo.

Grasa total Maximo al 35% del total de las calorlas

Grasas trans: 0.5 g / 30 g Maximo.

Fibra dietélica: 1.8 g Minimo por parcidn

Aflatoxinas: 20 mg/kg Maximo.

Azucares: 20% Mixima del total de tas calorias

Sodio: 180 mg Maxime por porcién

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Masdlilicos Aarablos: 3,000 UFC/g Méaximo.

Hongos y levadura: 300 ufcfg Méximo

Coliformes Totales: 10 UFC/g Maxima

E. Coli: Negativo.

Saimonella: Negativo

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS

Plomo0.5 mgMg Maximo.

Cadmio0.1 my/Kg Méaximo.

5.- MATERIA EXTRANA

No méas de 50 lragmentos de insecto, no més de 1 pelo de roedor y estar
exanta de excretas en 50 g da proaucto

6.- ADITIVOS

Sclamente estan permitidos las aditivos sefialados en el apéndice normativo A
de la NOM-247-55A1-2008,

7.- VIDA DE ANAQUEL

Et producto deberd conservarse en buen estado y stn cambios en sus
propiedades fisicoquimicas, microbicldgicas y sensorales por aspacio de seis
meses a pariir de 1a facha de envasado y procesado,

8.- REFERENCIAS

NOM-247-5541-2008.

NMX-F-D05-1983.

NOM-251-55A1-2009.

Manual de Especificacionas Técricas de Calidad DIF NACIONAL. {Puntc 2.23
Galleta sin rellenc).

informacidn de referencia de productos comsrclales,

Unitad States Dapartamaent of Agricuttura. National Agricuttural Library.

514,628
PIEZAS

GALLETA DE TRIGO CON AVENA Y VAINILLA 30 g
DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Galleta elaborada con harina integral de trigo, avena, vainilla, ademés de otros
ingredientes opcionales y adilives para alimentos, fortificada con et 80% del
EAR de Vitamina A, Hiarro ¥ Zing.

Esta galleta debera tener uns masticabilidad adocuada para nifios en edad
preascolar,

Tamafio por porcidn de 30 g o 2 porciones de 15 Empaque colectivo en cajas
de candn corregado con 300 piezas.

Deberd declarar fecha de caducidad, nGmere da late, inflermacién nutrimental,
contanido neto, nombra y domicilio dei fabrlcante, debe cumplic can o que
establece la NOM-051-5CFYSSA1-2010. La tinla no debe contener plome, en
¢! snvase deberd idantificar el mode da consarvacién det alimento. E! disefio
del empaque serd a 2 tinlas,

Se"anahzaré al cumphmlento de la otiqueta de acuerdo & 'a NOM 051-

$0.930

$478,604.970
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‘ ; . DJ-CTO-89/14-2
Qlor: Caracteristico del producto, sin exhibir olores desagradables o exiranios,
como ranclo o vigjo.
Sabor; Ligsramente dulce, caracter(stico de! producto, sin presantar saboras
desagradables o extrafos como rancios o viejos.
2.-CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 8% Maximo, ¥
Proteina: 6% Minima.
Grasa lotal Maximo al 35% del total da las calorinas i
Grasas trans: 0.5 g / 30 g Maximo. *
Fibra distética: 1.8 g Minimo por parcidn
Aflatoxinas: 20 mg/kg Maximo.
Azucares: 20% Maximo del total de las calorinas
Sodio; 180 mg Maxime por porcidn .
3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesdtilicos Aerobios; 5,000 UFC/g Maximo.
Collformes Totales: ! \
8. Auraus: Nagativo, '
Salmonella (en 25 Q): Negativo .
E. Cali: Negativa.
4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo(.5 mg/Kg Maximo. '
Gadmlo0.1 mg/Kg Méaximo. : :
5.- MATERIA EXTHANA
No més de 50 fragmentos de insecto, no mas de 1 pelo de roedor y estar 1
axanto de excretas en 50 g de producto, .
6.- ADITIVOS
Solamente estdn permitides los adilivos sefialados en of apéndico nonmatwo A
de la NOM-247-55A1-2008.
7.- VIDA DE ANAQUEL
El producta deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus i
propiedades fisico quimicas, microbioldgicas y sensoriales por espacio de seis *
mases a partir de la fecha de envasado y procesado.
8.- REFERENCIAS
NOM-247-SSA1-2008.
NMX-F-008-1983. '
NOM-251-85A1-2009.
Manual de Especificaclonas Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. { Punto
223 Galleta sin relleno). United Stales Departament ol Agriculture. National
Agricullural Library.
Jlmormacldn de referancia de produclos comerciaies.
514,637 |BARRATIPO PANECILLO CON PLATANO 30 g $1.360 $652,906.320
! PIEZAS DESCRIPCION DEL PRODUCTO t
Producto elaboradc con avena, trigo, pldtano, miel de abefa , azicar, grasa
vegailal se moldean para darle la forma establecida, lorificada con el 80% del . t
EAR de Vitamina &, Hierro y Zinc. . '
Esta barra deberd iener una masticabllidad adscuada para nifos en edad * 5
preas¢olar, Tamafo por porcion de 30 9
Empaque colectivo en cajas da cartén corrugade con 300 plezas.
Debard declarar fecha de caducidad, ndmerg de lote, Informacion nutrimental,
1 contanido neto, nombre y demicilio dal fabricante, deba cumplir con lo que :
estableco la NOM-051-SCFI'S5A1-2010. La tinta no debe contener plomo, en
al envass debera identllicar ol modoe de conservacién del alimento, El disefio ¢
del empaque serd a 2 tinfas.
S4 analizard el cumplimiento de la etlgueta de acuerdo a la NOM-051- !
SCFYSSA1-2010, una vez durante al contrata.
- ESPECIFICACIONES
[ 1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES
N Color; Caracteristico de! producto. !
Conslstencla: Caractarfstica del producto, su dureza no debe ser excasiva.
Qlor: Caracteristico del producto. .
Sabor: Dulee, caracteristico del producto. .
2.-CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Humeded: 12 % Maximo. i :
. Prateina: 8% Minimo. . i,.—-
Grasa totajMéaxime el 35% del total de les calorinas :
0.5 930§ Maximo. -1 Y
a: 1.8 g Minimo por porclén 3
! 20 mg/kg Maximo, ‘ .
— ¢ /20% Maximo dal total da las catorinas ’ R

———
GORILRNKO GEL EFP

Ay, Alealde No. 1220, Col. Miraflares, C.P, 44270
Guadalajara, Jalisco, México .
-01 (33} 3030 3800 / 4600 + 01 800 3000 343

sistemadif jalisco.gob.mx
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Sodio: 180 mg Mé&ximo por porcidn
3.-CARACTERISTICAS MICROBICLOGICAS
Mesdfillcos Asrobios: 3,000 UFC/g Maxima.
Hangos y lavadura: 300 uic/g Maximo
Coliformes Totales: 10 UFC/g Méximo
E. Coli: Negativo.
Salmonella: Negativo
4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plome0.5 mgikg Maximao.
Cadmic0.1 mg/Kg Maximo.
5.- MATERIA EXTRANA
Ne més de 50 fragmentos de insscto, no mds de 1 pelo de roedor y estar
exanto do axcretas en 50 g de produclo.
6.- ADITIVOS
Solamente estan permilidos los aditivos sefialados en el apéndica normativo A
de la NOM-247-S5A1-2008.
7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus
propiedadas fisicoquimicas, microbiolégicas y sensoriales por espacio de sels
meses a partir de la fecha de envasade y procesado,
8.- REFERENCIAS
NOM-247-S3A1-2008.
NMX-F-006-1983.
NOM-251-85A1-2008.
Manual de Especilicacionas Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. { Punto
2.23 Galleta sin relleno).
Informaciin de referancia de productos comarcizles.
Unitad States Departement of Agriculture. National Agricultural Library.
257,308 | GALLETA INTEGRAL AMARANTO COGN NUEZ 30 g $1.010 $259,882.090
PIEZAS | DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Galiela integral elaborada con hatina integral de trigo, amaranto, ademas de
olros ingredientes opclonales y aditives para afimantos fortificada con et 80%
del EAR da Vitamina A, Hierro y Zing.,
Esta galleta debera tener una masticabilidad adecuada para nifos en edad
preescolar.
Tamafic por poreion de 30 g o 2 porclones de 159 Empague coleclive en cajas
de cartén corrugado con 300 piezas,
Daberd declarar techa de caducidad, nomaro de lote, informacidn nutrimental,
contanlde neto, nombre y domigilio del fabricante, debe cumplir cen lo que
establece la NOM-051-SCFI/85A1-2010. La tinta no debe conlener plamae, en
el envase deberd identificar el mode de conservacién dal alimento. Ei disefio
del empaque serd a 2 tintas.
Se analizard el cumplimianto do la efiquela cde acuerdo a tz NOM-051-
SCFIYSSA1-2010, una vez durante el contrato.
ESFPECIFICACIONES
1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES
Color. De amarillo dorado 2 calé dorado, caractenistico dal producto, sin
presentar &reas negras por guemaduras o claras por faita de coccidn.
Aspecto: Crujiente, uniformae, propia del producta.
Consistancia: Caractoristica dei produclo, su dureza no debe ser excosiva,
Olor: Caracteristico dal preducte, sin exhibir vloras desagradables o exirafios,
comoe rancio o viejo.
Saber: Ligeramente dulce, caracteristico del producte, sin presentar saboras
desagradables o extrafios como rancios o viejos.
2.-CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS -
Humedad; 8% Maximo.
Proteina: 6% Minima.
Grasa tolak Maximo el 35% del (01a! do las czlorinas
Grasas trans: 0.5 g / 30 g Maximo.
Fibra dietética: 1.8 g Minimo par porcién
Aflatoxinas: 20 mg’kg Méximo.
Azucaras: 20% Maximo det total da las calotinas
Sodio: 180 mg Maximo porporcién .

. CTERISTICAS MICROBIOLOGICAS :

%

alde No. 1220, Col. Miraflores, CP.44270
vadglajar, Jalisco, Méxlco
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4.- CONTAMINANTES QUIMICCS
Plomo 0.5 mg/Kg Maximo.
Cadmic 0.1 mg/Kg Maxima.
5.- MATERIA EXTRANA
Ne mds de 50 fragmantos de insecie, no mas de 1 pelo de roador y estar
exento de excratas en 50 g de producto.
8.- ADITIVOS
Solaments astan permitidos los aditivos sefialados en el apéndice normativo A
dala -
NOM-247-55A1-2008,
7.- VIDA DE ANACLUEL
El producto ‘deberd conservarse en buen estado y sin camblos en sus
propigdades fisicoquimicas, microbioldgicas y sensotlales por espacio de seis
maeses a pariir da la facha de anvasado y procesado.
8.- REFERENCIAS
NOM-247-85A1-2008.
NMX-F-008-1983.
NOM-251-3541-2009.
Manual de Espacificaciones Técnicas e Calidad DIF NACIONAL. (Funto 2.23
Galleta sin rellenag).
Informacidn de referencia de productos comerciales.
Unltad Statas Departament of Agriculture. Natianal Agricuttural Library.
: TOTAL $9°453,734.310
PEDIDO
130075 .
PRECIO PRECIO

CANTIDAD . DESCRIPCION UNITARIO TOTAL

803,220 | ACEITE DE MAIZ 500 mi $12.890 $10°353,505.800

PIEZAS | DESCRIPCION DEL PRODUCTO '

Aceite ¢omestible puro de malz, envasado en botella PET de 500 ml.
Empadque colactivo en caja de cartén corrugado con 24 hotellas,

Deberd declarar fecha de caducidad, nimero de lote, infermacion nutrimental,
contenide nato, nombre y domicilio del {abricante, ademés deberd cumplir con
lo que establace la NOM-051-SCFIYSSA1-2010. La linta no debe contenet
plomo, en el envase deberd identificar el medo de conservacitn dal alimento.
El disefio dol empaque serd a 2 tintas.

Se analizard el cumplimiento de |z etiqueta de acuerdo a la NOM-051-
SCFISSA1-2010, una vez durante el conlrato,

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Amarillo, caracteristica del producto.

Aspecto: Liquide transparenta y libra de cusrpos extrafios a 283° (20°C).

Olor: Caractaristico del producto exento de olores extrafos o rancios.

Sabor: Caracleristico del producto exento de sabores exirafios o ranclos.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Acldez (como deido oleico): 0.05% Méximo. *
Pasc especffico 293 K/agua a 293 K (20°C/agua 20°C): 0.917 Minima - 0 925
Maximo,

Indice de refraccién 313 K {40°C): 1.465 Minimo - 1.468 Maximo.

Indice de yodo {(Wiis}: 103.0 Minimo - 1258.0 Maxima.

Materia insaponificable: 1.0 % Maximo.

Humedad y materia volatil: 0.05% Maximo,

Colar {escala Lovibong): 4.5 R 35.0 A Méximo.,

Indice de peréxido: 2.0% meqkg Maximo.

Impurezas insolubles: 0.02% Maximo. |

Prueba frla a 273° (0°C): 15 horas Minimo.

Horas (AOM) sin antioxidantas: 20.0 haras Minimo.

Prueba calients sin olores desagradablaes: 493°K (220°CMinime.

(ndice de sapanificacidn: 187.0 mg KOH/g Minime - 187.0 mg KOH/g Maximo.
Punto de soliditicacidn de los dcidos grasos (Titerk 2B7°K {14.0°C) Minimo -
203°K

P
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Rezccion de Halphen (preysncia de aceile de algoddn): Negative.

RAeaccién de Renard y Evers (presencia de aceite de cacahuale): Negativo.
Reaccion de Twilchell (presenciz da aceita da nabo): Negativo. :
Aceite mineral: Negativo.

Acidos Grasos para Acelte Comestible Purc de la Semilla de Malz.

Acide mirfstico (Acido tetradecancico) 0.1 % Minimo - 0.5 % Maximo.

Acido paimitico {Acido hexadecanoico) 8.0 % Minimo - 12.0 % Maximo.

Aclde palmitoleico (Acide hexadecenoica) 0.2 % Minima - 1.2 % Maxime.
Acide estedrico (Acido octadaecanoleo) 2.0 % Minimo - 4.0 % Maxima.

Acido oleico (Acido octadecenoico ) 21.0 % Minimo - 45.0 % Maximo.

Acido linaleico {Acido octadecadiencico) 34.0 % MInimo - 62.0 % Maximo.
Acido linoleico tAcido octadecatrienoico) 2.0 % Maximo.

3.- -CONTAMINANTES QUIMICOS

Hierro: 1.8 mg/Kg Maximo,

Cobre: 0.1 mg/Kg Maximo.

Plomo: 0.1 mg/Kg Maxime,

Arsénica: 0.1 mg/Kg Maximo.

4.- MATERIA EXTRANA

El producto no debs contener fragmentos de insecto, pelos y excretas de
rondot, asi como de cualquier otra materia extrafia de origen animal o vegetal
alana al producto.

5.- ADITIVOS {antioxidantos)

Tacofaroles: 0.03% Miximo.

Gelato de proplio (GPY. 0.01% Maximo.

Galato de octilo: 0.01 % Maximeo.

Acido tiodipropiénico y sus ésteres: 0.01 % Maximo.

Butilato de hidroxianisol: 0.02 % Maximo.

Butilato de hidroxitolueno: 0.02 % Maximo.

Resina de guayaco: 0.01 % Méximo.

Anlioxidanies sindrgicos (Acide oliico o Acido fosfdrlco grado alimenticio):
0.005% Maximo.

Cualquier autprizada par la Secretaria de Salud.

6.- VIDA DE ANAQUEL El producto deberd consarvarse en sus propiedades
fisicogquimicas y sensoriales por espacio de sels mesas a parir de Ia fecha de
anvasado y procesado.

7.- AEFERENCIAS

NMX-F-223-SCF1-2011.

NMX-F-030-1985.

NOM-251-85A1-2009.

Manual de Especilicaciones Técnicas de Calidad BIF NACIONAL. (Punto 2.2,
acaite vegetal comestibla).

803,220 | PASTA PARA SOPA CON FIBRA 200 g $3.560 $2'858,463.200
FIEZAS | {Se deberd entregar cualesguiera de tas variedades requeridas para proparar
sopa aguada

DESCRIPCHON DEL PRODUCTC

Mezcla de sdmola de trigo, salvadillo de trigo y fibra da trigo, la pasta as
sometida & un Proceso do exiruido, cocecion y corte. Adicloneda con hlerro y
Acido félico.

Envasado an bolsa de polipropileno transparente en 200 g.

Se deberd entregar cualquiera de las variedad requerida para preparar sopa
aguada.

Debera declarar facha da caducidad, nimero do lote, informacién nutrimental,
contenido nete, nombre y demicilio del fabricants, debe cumplir con lo gque
astablece la NOM-051-SCFISEA1-2010. Ja linta no debe contensr plomo, an
envase dabarj identificar 8l modo de preparacidn y consarvacion del alimenio.
El disefio del empague serd a 2 tintas.

Seo anallzard e cumplimients de la setiqueta de acusrdo g la NOM-051-
SCFIS5A1-2010, una vaz durante el contrato.

ESPECIFICACICNES

1.-CARACTERISTICAS SENSORIALES

Coior: Caracterlstica del producto, amarillo.

Apatiencia: No debe prasantar agristamiento yfo estreliamiento.

Olor:  Caractorlstico  del producto s'n preseniar olores  extrafios o

abam, Caracteristico del producte sin presentar sabores extrafios o /
- I
Al EF!ISIT(_;AS FISICO-QUIMICAS § 3";_ .

P
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Cenizas:1.25% Méxtma N .
Fibra Dielética: 4% Minimo. o ! '
3.- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS -
Mesdfilicos Asrobios: 50,000 UFC/g Maximo.
S. Aureus: Ausente.
Honges: 300 UFC/g Maximo.
Lavaduras: 150 UFC/g Maximo.
E. Coli: Auseante. ' .
4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg. Maxime.
Cadmio; 0.1 mg/Kg. Maximo,
5.- MATERIA EXTRARA
No méas de 50 fragmentos de insecto, no més de un pelo de roedor y estar . !
exente de excretas en 50 gr. da producta.
6.- ADITIVOS
Solamente astan parmitides los aditivos sefialados en el apéndlce normativa A v
do la NOM-247-S5A1-2008 )
7.- VIDA DE ANAQUEL : .
E! producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus *
propiedades fisicoquimicas, microbioldgicas y sansotiales por espacio de seis i
meses a partlr de 1a facha de envasado y procesado. : .
B8.- REFERENCIAS N r
NOM-247-55A1-2008. i "
NOM-251-S5A1-2009.
NMX-023-NORMEX-2002. 3
Manual de Especificacionas Técnicas de Calidad CIF NACIONAL. { punto 2.36 o .
pasta de harina para sopa) B :
TOTAL $137212,969.00
PEDIDC : T
130079 ) -
. PRECIQ PRECIO
CANTIDAD DESCRIPCION UNITARIO TOTAL
54,000 PASTA PARA SOPA CONFIBRA 200 g $3.560 $192,240.000
PAQUETES §(Sa debera antregar cualesquiara de ias variedades requeridas para preparar v
sopa aguada S i
DESCRIPCION DEL PRODUCTO F
Mezcla de sémola de trigo, salvadillo de trigo y fibra de rigo, la pasta es} - .
sometida .a un.Praoceso de extruido, cocclén y corte. Adicionada con hiarro vy ot -
acido fdlico. i
Envasado en bolsa de polipropileno transparente an 200 4.
Se deberd enlregar cualquiera de las variedad requerida para preparar sopa : .
aguada. o .
Dgebera declarar fecha de caducidad, nimsero de lote, informacién nutrimental, .
contenido neto, nombre y domicilio dei fabricante, debe cumplir con lo que .
eslablece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, Ja linta no debe contenser plome, en ;
anvase deberd Identiflcar el modo do preparacién y conservacidn del alimento. | . - ! 1
El disafio del ompaque saré 8 2 tintas. i i
Se analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo & la NCM-051- .
SCFISSA1-2010, una vez durante el contralo,
ESPECIFICACIONES
1.-CARACTERISTICAS SENSORIALES
Color: Caractaristica del preducio, amarillo. '
Apariencia: No debe presentar agristamiento y/o estrellamianto. :
* Olor: Caracteristico del producte sin presentar  olores extrafios o |
desagradatsies. '
. Sabor: Caracteristico del producio sin preseniar saboms extrafios . o % t
i desagradableas. :
- 2.- CARACTERISITCAS FISICO-QUIMICAS - : ' o
' Humedad: 13% Maximao. . . ¢ .ﬂﬁ‘
: Protelna: 13 % Minimo, e Pt Y
Cenlzas: 1.25% Maximo. - i C /
Fibrg Digtética: 4% Minimo. : Ty, /‘
| . * ACTERISTICAS MICROBIOLGGICAS . -
. kos: 50,000 UFC/Q Maxima. . " .
¥ nte. N i
- C/g Méximo. - Lt )

Av. Alcalde Ne. 1220, Col. Miraflores, C.P. 44270
Guadalajara, Jalisco, México .
+01(33)3030 3800/ 4600 - 01 800 3000 343 <
sistemadif.jalisce.gob.mx :
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Levaduras: 150 UFC/g Méximo,

E. Coli: Ausante.

4,- CONTAMINANTES QUIMICOS

Plamo: 0.5 mg/Kg. Maximo.

Cadmio: 0.1 mg/Kg. Méximo.

5.- MATERIA EXTRANA

Neo mds de 50 fragmentos do insecto, no més de un pelo de roedar y estar
axento de excretas en 50 gr, de producto.

6.- ADITIVOS

Solamente estan permitidos los aditivos sefialados en el apéndice nomative A
de la NOM-247-55A1-2008

7.- VIDA DE ANAGUEL

El producte deberd conservarse en buen estado y sin camblos en sus
propiedades lisicoquimicas, microbioldgicas y sensoriales por espacic de sels
mesas a partir de la fecha de envasado y procesado

8.- REFERENCIAS

NOM-247-SSA1-2008.

NOM-251-5541-2009.

NMX-023-MORMEX-2002.

Manual de Espscificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. { punto 2.38
pasia de harina para sopa}

18,000
PIEZAS

AZUCAR ESTANDAR DE 500 g
DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Aziucar estandar envasada en holsa de polietileno, con un peso de 500
gramos. Empaque colective en boisa transparente de polietileno o costal con
20 o 50 piazas.
Debera declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacidn nutnmer‘ltal
contenido neto, nembre y demicilio del fabricante, debe cumplir con lo que
establece ta NOM-051-SCFI'SSA1-2010. La finla no debe contener ploma, en
al envase deberd identificar modo de canservacidn del alimento. El disaefio del
ampague serd a 2 tintas,
Se analizard el cumplimiento de la eliqgusta de acuerdc a la NOM-051-
SCFI/SSA1-2010, una vez duranie el contrato.
ESPECIFICACIONES
1.- CARACTERISTICAS SENSCRIALES
Color: Marlfil, variando &l tone de claro a oscuro.
Aspecto: Granulads uniforme.
Olor:  Caracter(stico del producto, sin presentar olores extrafios o
desagradables.
Sabor: Duice, sin presentar sabores extrafios 0 desagradables.
2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 0.06% Méximo.
Canizas (sulfatadas/conectividad): 0.25% Maximo.
Digxido da azufre: 20 ppm méaximo
Azucares Reductores Directos: 8.10% M&ximo.
3.- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesdiilicos Aerobios: 200 UFC/g Méximo.
Salmeonella (en 25 g): Ausenle
Hangos 0 Mohos: <10 UFC/g.
Levaduras: <10 UFC/g.
E. Coli: Negative & < 3 NMP/g.
4,- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plamo: 0.50 ppm Maximo,
Arsénica: 1 ppm Maximo,
Particulas metdlicas: 10 ppm Méximo.
5.- MATERIA EXTRARNA
Oebe estar libre de impurezas, gue se deriven de su almacenamlento, talas
como vidrio, plastico, metal, hiles do coslal, as/ como de cualquier otro
contaminante de arigen animal, minera! o vegetal.
B.- ADITIVOS '
Solamento los permitidos por 'Ia Secretaria de Salud y los sefialados en el
Apéndice
Normativo A de la NOM-247-S5A1-2008,
DA DE ANACQUEL
o debord conservarse on buen estado y eln camblos en sus
w fisicoquimicas, microbioldgicas y sensnrialag nor espacic do sals
da 1a fecha do envasade y procesado. .
5

$5.650

$101,700.000
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NOM-251-88541-2009,
Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. (punto 2,10
azycar estindar)
18,000 ACEITE DE MAIZ 500 m| $12.830 $232,020.000
PIEZAS DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Aceite comestible puro de malz, envasade en botella PET de 500 ml
Empaque colective en cala de cartdn corrugado con 24 botallas.

Deberd dectarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacidn nutrimenta,
contenido nato, nombre y domicilio de! tabricante, adamds deberd cumplir can
lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener
plome, en el envase debserd [dentificar &l mode de conservacian dal alimento.
El disefio del empaque sora & 2 tintas.

Se analizard el cumplimiento de la eliqueta de acuerdo a la NOM-051-
SCFI/SSA1-2010, una vez durante e coniralo.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Amarille, caracteristico del producto.

Aspecto: Liquido transparente y libre de cuerpos extrafios a 203° (20°C).

Olor: Caracteristice del products exento de olores extrafics 0 rancies.

Sabor: Caractar(stico del producto exento de sabores extrafios o ranclos.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Acidez {comao deido oleico): 0.05% Maxima.

Peso especifico 293 K/agua a 293 K (20°C/agua 20°C): 0.817 Minimo - 0.925
Maximeo.

Indice de refraccién 313 K (40°C): 1.465 Minimo - 1.468 Maximo.

[ndice de yodo (Wis): 103.0 Minimo - 128.0 Maximo,

Matetia insaponiticable: 1.0 % Maxima.

Humedad y mataria volatil: 0.05% Maxima.

Color {escala Lovibond): 4.5 R 35.0 A Maximo.

indice de peréxido: 2.0% meq/ig Méaximo.

Impurazas insolubles: 0.02% Maxima,

Prueba !rla a 273% (0°C): 15 horas Minimo.

Horas {(AOM} sin antioxidanies: 20.0 horas Minimo.

Prueba caliegnte sin oloras desagradables: 493°K (220°C)Minimo.

indice de saponificacién: 187.0 mg KOH/g Minimo - 197.0 mg KOH/g Méximo,
Punto de solidificagién de los dcidos grasos (Titar): 287°K (14.0°C) Minlmo -
293°K (20.0°C) Méximo.

Reaccion da Baudoutn y Villavecchia Fabris (presencia de acelte de ajenjoli):
Negativo.

Reaccion de Kreiss (rancidaz) Nagativo.

Reaccidén de Halphen (prosencia de aceite de algodén): Negallvo,

Reaccion de Henard y Evers {presencia de aceite da cacahuate): Negativo.
Reaccidn de Twitchell {prasencia de aceite de nabo): Negativo.

Aceite mineral: Negatlvo.

Acidos Grasos para Aceite Comestible Puro de la Semilia de Malz.

Acido miristico {Acido tetradecancico) 0.1 % Minimo - 0.5 % Maximo.

Acido paimitico (Acide hexadacancica) 8.0 % Minimo - 12.0 % Maximo.

Acido paimitolaico {Acido hexadecencico) 0.2 % Minimo - 1.2 % Maximo.
Acida estedrico (Acido octadecanaica) 2.0 % Minimo - 4.0 % Méximag,

Acido oleic (Acido octadecenoico ) 21.0 % Minim - 45.0 % Méxima.

Acido linoteice (Acido octadecadienolco) 34.0 % Minimo - 62.0 % Méximo.
Acida linolelco (Acido ottedecatriencico) 2.0 % Maxumo

3.- -CONTAMINANTES QUIMICOS

Hierro: 1.5 mg/Mg Maximo.

Cobre: 0.1 mgfKg Maximo.

Ploma: 0.1 mgfig Maximo.

Arsénico: 0.1 mg/Kg Méximao.

4.- MATERIA EXTRARA

El producto no debe contenar fragmentos de inseclo, pelos y excralas de
rcador, asi come do cualguior otra materia extraﬁa de origan animal o vegatal
ajena al producto.

5.- ADITIVOS {antivxidantas)

Tocoferoles: 0.03% Méximo.

Galate de propilo (GP): 0.01% MAaxIimo,

Galato da octilo: 0.01 % Méximo.

i |pm idnico y sus Asteres: 0.01 % Maxima.

xianiscl; 0.02 % Maximo.

ftoluona: 0.02 % Maximao.

=%

Av, Alcalde No. 1220, Col. Miraflores, C. P 44270
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Antioxidanies sinérgicos (Acido eitrico o Acido fosférico grado afimenticio):
0.005% Maximo.

Cuatquier autorizada por la Secretaria de Saltud.

&.- VIDA DE ANAQUEL Ei preducto deberd consenvarse en buen estado y sin
cambios en sus propiedades fisicoquimicas y sensotiales por aspaclo de seis
meses a partlr de la fecha de envasado y procasado.

7.- REFERENCIAS

NMX-F-223-SCFI-2011.

NMX-F-D30-1985.

NOM-251-88A1-20009.

Manual de Espacificaciones Téchicas de Calidad DIF NACIONAL. (punto 2.2.
aceite vegalal comeslible),

PEDIDO
130083

TOTAL

$525,860.000

CANTIDAD

DESCRIPCION

PRECIO
UNITARIO

PRECIO
TOTAL

4,000
PIEZAS

ACEITE DE MAIZ 500 mi

DESCRIPCION DEL PRODUCTQ

Aceile comestible puro de mafz, envasado en botella PET de 500 mi.
Empaque colective en caja de canén eorrugado con 24 botallas.

Debard daclarar fecha de cadugidad, nuimero de lote, informacién
nutrimental, contenida neto, nombre y domicilio del fabricante, ademas
deberd cumpllt con lo que establace la NOM-051-SCFIYSSA1-2010. La tinta
no debe contener plomo, en el envase deberd identificar el modo de
conservacién del alimento. E disefio del ompaque serd & 2 tintas.

Se analizard ol cumplimiento de 1a stiqueta de acuerdo a la NOM-051-
SCFI/S5A1-2010, una vez durante al contrato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Amatille, caracteristico del producto.

Aspecte: Liquido transparente y libre de cuerpos extrafios a 293° {20°C),
Clor: Caracterlstico del producto exente de olores extranos o rancios.

Sabor. Caracter(stico del producto exento de sabores extrafios o rancios.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Agidez {como &cido oleico): 0.05% Maximo.

Peso especifico 293 W/agua a 293 ¥ (20°C/agua 20°C): 0.917 Minimo -
(.925 Maximo.

{ndice de refraccidn 313 K (40°C): 1.465 Minimo - 1.468 Méximo.

{ndice de yodo [Wijs): 103.0 Minimo - 128.0 Maximo.

Mataria insaponiticable: 1.0 % Méximo,

Humedad y materia volatil: 0.05% Maximo.

GCuolor (ascala Lovibond): 4.5 R 35.0 A Mdximo,

Indice de peréxido: 2.0% meg/kg Maximo,

Impurezas insolubles: 0.02% Maxima.

Prueba fria a 273% (0°C): 15 horas Mnimo,

Haras {ACM) sin antloxidantes: 20.0 horas Minimo.

Prueba callente sin olores desagradables; 493°K (220°C)Minimo.

indice da saponificacién: 187.0 mg KQOH/g Minimo - 197.0 mg KOH/g
Maximo,

Punto de solidificacidn de los 4cidos grasos (Tiler): 287°K (14.0°C) Minimo -
293°K (20.0°C) Maximo.

Reaccidn de Baudouin y Villavecchia Fabris {presencia de nceite de
ajonjol): Nagativo,

Reaccidn de Kreiss (rancidez)l: Negativo.

Reaccidn do Halphen {presencia de aceite de algoddén): Negativo.

Reaccidn de Renard y Evers (presencia de aceita de cacahuate): Negative.
Reaccldn de Twitchell (presencia de aceite de nabo): Negativo.

ite mineral: Negativo.

rasos para Acelte Comestible Pure de la Semilla de Malz.

lco {Acldo tetradecanoico) 0.1 % Minimg - 8.5 % Mdximo.

o (Acide hexadecancico) 8.0 % Minimo - 12.0 % Maximo.
{Acido hexadecenoico) 0.2 % Mnimo - 1.2 % Maximo, «
ido octadecanoico} 2.0 % Minlmo - 4.0 % Maximd;
taciecenico } 21.0 % Minimo - 45.0 % Mixima,

JALISCO
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$12.890

$51,660.000
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Amdo I|noleioo {Acido octadecadienoico) 34. 0 % Minimo - 62.0 % Maximo.
Acmo linolelce {Acido octadecatriancico) 2.0 % Maximo.
- -CONTAMINANTES QUIMICOS
Hlerro, 1.5 mg/Kg Maximo,
Cobre: 0.1 mg/Kg Maximo.
Plamo: 0.1 mgMAKg Maximo.
Arsénico: 0.1 mg/Kg Méaximo.
4.- MATERIA EXTRANA
El producto no debe contener fragmenios de insecto, pelos y excretas de
roedor, asl como de cualquier otra mataria extrafia de origen animal ¢
vegeta) ajena al producio.
5.- AD[TIVOS (antioxidantes)
Tocoferples: 0.03% Maximo.
Galalo de propilo (GP): 0.01% Maximo.
Galato da octilo: 0.07 % Méaximo.
Aqido tiodipropidnico y sus ésteres: 0.01 % MAximo.
Butilato de hidroxianise!: 0.02 % MAximo.
Butilalo de hidroxitoluena: 0.02 % Maximo.
Resina de guayaco: 0.01 % Méxime,

| Antioxidantes sinérgicos {Acido cfirfico o 4cido fosférico grado alimenticlo):

0.005% MAXimo.

Cualqguier autorizada por la Secretaria de Salud.

6.- VIDA DE ANAQUEL EIl producto deberad conservarse an buen estado y
sin cambies en sus propiedades fisicoquimicas y sensoriales por espacio de
saig mesas a parit de |a fecha de envasado y procesado.

7.- REFERENCIAS

NMX-F-223-8CFI-2011,

NMX-F-030-1985.

NOM-251-55A1-2009.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. {(punto
2.2. aceite vegetal comestible}.

FTIN

8,000
PAQUETES

PASTA PARA SOPA CON FIBRA 200 g

(Se deberd entregar cualesquiera de las wvariedades requeridas para
preparar sopa aguada)

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

WMazcla de sémola de tngo, satvadillo de trigo y libra de trigo, la pasta es
sometida a un Proceso de axtruido, coccidn y corte. Adicionada con hierro y
Acido télico.

Envasado en bolsa de polipropileno ransparenia an 200 g.

Se deberd entregar cualquiera de las variedad requerida para preparar sopa
aguada.

Deberd declarar fecha de caducidad, nimero de lote, infarmaclén
nutrimental, contenido neto, nembre y domicilio dal fabricante, deba cumplir
con lo que eslablece la NOM-051-SCFIYSSAT-2010. [a linta no debe
cantener plomo, en envase deberd Identlficar el modo do preparecién vy
conservacién ge) alimenio. El disefio del empaque serd a 2 lintas.

Se analizard el cumplimiento de |a etiqueta de acuerdo & la NOM-051-
SCFIfSSA1-2010, una vez durante el contrato.

ESPECIFICACIONES

1.-CARAGCTERISTICAS SENSORIALES

Cotor: Caracteristica del producto, amarillo.

Apariancia; No debe presentar agrietamiento y/a estrellamienta.

Olor; Caracterlstico del producto  sin  prasentar olores exirafios e
desagradables.

‘Sabor: Caracteristico del producto sin presontar sabores extrafios o
dasagradabtes,

2.- CARACTERISITCAS FISICO-QUIMICAS

Humedad: 13% Méximo.

Protaina: 13 % Minimo.

Conizas: 1.25% Mdximo.

Fibra Dietélica: 4% Minimo.

3.- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Masdfilicas Aeroblas: 50,000 UFC/g Maximo.

5. Aureus: Ausenie.

Hongos: 300 UFC/g Méximo.

: 150 UFC/g MAXimo.

seMe.

MINANTES QU MICOS

$3.560

T -

$28,480.000

Av. Alcalde No. 1220, Cal. Miraflores, . F’ 44270
- Guadalajara, Jalisco, México
«01(33) 3030 3800/ 4600 - 01 800 3000 343

sistemadit jalisco.gob.mx
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PARA NUESTRAS FAMILIAS
DJ-CTO-89/14-2
Cadmio: 0.1 mg/Kg. Maxime.
5.- MATERIA EXTRANA
No més de 50 fragmentos de insecto, no mas de un pele de roador y estar
exento de excretas en 50 gr. de producto.
6.- ADITIVOS
Solaments estan permitidos los aditivos sefialades en el apéndica normativo
A do la NOM-247-SS5A1-2008
7.- VIDA DE AMAQUEL
El producto debard conservarse en buen astado y sin camblos en sus
propiedades fisicoquimicas, microbiolégicas v sensoriales por espacio de
seis mesas a partir de {a focha de envasado y procesado.
8.- REFERENCIAS
NOM-247-55A1-2008.
NOM-251-85A41-2003.
NMX-023-NORMEX-2002.
Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. { punto
2.36 pasta de harina para sopa)
TOTAL $80,040.000
PEDIDO
130087
PRECIO PRECIO
CANTIDAD ) DESCRIPGION UNITARIO TOTAL
3,000 ACEITE DE MAIZ 500 Mi $12.890 $38,670.000
PIEZAS DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Aceite comestibie puro de rmalz, epvasado en botelia PET de 500 ml,
Empague colectivo en cala de candn corrugado con 24 botelias.
DOeberda declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacidn
nutrimental, contenidc neto, nombre y domicilio ¢e! fabricante, ademdés
debard cumplir con 10 que establece ta NOM-051-SCFIYSSA1-2010. La linla
ng debe conlener plomo, en el onvase deberd identificar el modo de
consarvacion del alimento. El diseho de! empaque serd a 2 lintas.
Se analizard el cumplimiento do 1a otiqueta de acuerdo a la NQM-051-
SCFIY85A1-2010, una vaz duranta el conirata.
ESPECIFICACIONES
1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES
Color: Amarillo, caracteristico del producto.
Aspecto: Liquido trunsparenie y kbre de cuarpos extrafios a 283° (20°C).
Olor: Caracteristico del products exento de oloras exirafios o rancios.
Sabor: Caracteristico da! produclo exento de sabores extrafics o rancios.
2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Acidez (como dcldo oleico): 0.05% Maximo.
Peso especifice 293 Kfagua a 293 K (20°Cfagua 20°C): 0.917 Minimo -
0.925 Maximao.
Indice de refraccién 313 K {40°C): 1.465 Minimo - 1.468 Maximo,
Indica de yodo (Wijs): 103.0 Mirimo - 128.0 Maximo,
Matetia insaponificable: 1.0 % Méaximo,
Humedad y mataria voldtil: 0.05% Maximo.
. Color {escala Lavibord): 4.5 R 35.0 A Maxime.
indice de peréxido: 2.0% meg/kg Maximo.
Impurazas insolubles: C.07% MAXIMo.
Prueba fria a 273°% (0°C): 15 horas Minimo,
Horas {AOM) sin antioxidantes: 20.0 horas Minimo,
Pruaba callente sin olores desagradables: 403°K (220°CIMinimo.
indice de saponilicacién: 187.0 mg KOitg Minime - 3157.0 mg KOHq
dximo.
unto de solidificacion de los duides grasos (Titer): 287°4 (14.0°C) Minimo -
203°K {20.0°C) MAximo.
Reageidy de Baudouin y, Villavecchia Fabris (presencia de aceite de
[ ngative
n dn Kreiss (rancidaz)]: Negalivo, 7
pher {presencic do sceito de algoddn): Negativo. Fooe
s Flandyd y Evers (presencia-de aceite de cacahuatel: Megativo e
Rea 2 il {prasencia de acsite de nabo): Negativo, . P
\xzei?&g M; Mggotivo.
jdos Adoite Comastible Pura da Ia Semilla ds Maiz,

JALISCO g
it

jgra, calisco, Mdxico

3030 3800 1 4400 + 01 800 3000 343
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. BIENESTAR

PARA NUESTRAS FAMILIAS

DJ-CTO-89/14-2

Acido mirlstice (Acido tetradecancico) 0.1 % Mfnimo - 0.5 % MAximo.
Acido paimltico {(Acido hexadecanoico} 8.0 % Minimo - 12.0 % Méximo.
Acldo palmitoleico (Acido hexadecengica) 0.2 % Minimo - 1.2 % Méximo,
Acido estedrico (Acido octadecancico) 2.0 % Minimo - 4,0 % Mé&ximo.
Acida olaico (Acide octadecenaico ) 21.0 % Minima - 45.0 % Maxime.
Actdo linoleico (Acido ectadecadienoico) 34.0 % Minimo - 62.0 % Maximo.
Acido linolelco (Acido octadecalriencico) 2.0 % Maximo.

3- -CONTAMINANTES QUIMICOS

Hiarra: 1.5 mg/Kg Méximo.

Cobre: 0.1 mpiKg Maximo,

Ploma: 8.1 mg/MKg Maximo.

Arsénico: 0.1 mg/Kg Maximo.

4 - MATERIA EXTRANA

El producto no debae conlener fragmentos de insecto, pelos ¥ excretas de
roador, asi como de cualguier otra mataria extrafia de origen anima! o
vagatal ajena al producto.

5.- ADITWOS {antioxidantes)

Tocofarcles: 0.03% Maximo,

Galato de prepllo (GP): 0.01% Maximo.

Galato de octile: 0.01 % Maximo.

Acido tiodipropiénico y sus ésteres: 0.01 % Méaximo.

Butllato de hidroxianisol: 0.02 % Méximao.

Butilato de hidroxitolueno: 8.02 % Maximo.

Resina de guayaco: 0.01 % Méximo.

| Antioxidantes sinérgices tAcldo citrico o dcido fostérico grado alimenticlo):

0.005% Maximo.

Cualguter autorizada por la Secretaria de Salud.

§.- VIDA DE ANAQUEL El producto debara conservarse en buen astado y
sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas y sensariales por espacio de
seis meses a partir de la fecha de epvasado y procesade.

7.- REFERENCIAS

NMX-F-223-SCF1-2011.

MMX-F-030-1985.

NOM-251-S5A1-2008.

Manual de Especificaclones Técnicas de Caldad DIF NACIONAL. {punto
2.2. aceite vegetal comestible)=—wsmm-.

i
1
h

9,000
PAQUETES

PASTA PARA SOPALON FIBRA 200 g2*

{Se debard entregar cumlesquiera_de-las variedades requetidas para
praparar sopa aguada} :

DESCRIPCION DEL PRODUCTO :

Mazcla de sémola de trigo, salvadillo de trigo y fibra do trigo, la pasta es
sometida a un Proceso de extruido, coccidn y corte. Adicionada con hierro y
Acido félico.

Envasado en bolsa de pelipropliene fransparane en 200 .

Se doberé entregar cualquiera de las variedad requerida para preparar sopa
aguada. i

Deberd declarar fecha de caducldad, numerc de lote, informacién
nutrimental, contenido neto, nombra y domicilic del fabricants, debe cumplir
con lo que establace la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. la tinfa no debe
congner plomo, en envase deberd ldentificar e modo de preparacion vy
consarvacion del aliments. El disefio dol empague sard & 2 tintas.

Se analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerde a & NOM-051-
SCFISSA1-2010, una vez duranie el contrato.

ESPECIFICACIONES

1.-CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Caracteristica del producto, amarillo.

Apanancia: No debe presentar agristamiento y/o estrallamiento.

Olor: i Caracteristicc del producte sin presentar olores extrafios o©
dasagradabiles. A
Sabor: Caracteristico de! producte sin presantar sabores extrafios o
desagradables. - ’

2.- CARACTERISITCAS FISICO-QUIMICAS

Humedad: 13% Maximo.

Prolelna: 13 % Minime.

$2.840

$25,560.000

e e o

Av, Alcalde Ne. 1220, Col. Miraflores, C:P. 44270
Guadalajara, Jalisco, México

=01 {33} 3030 3800 / 4400 « 01 800 3000 343
sistemadit.jalisco.gab.mx
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BIENESTAR.

. PARA NUESTRAS FAMILIAS

DJ-CTO-89/14-2

Hongos: 300 UFC/g Maximo. :

Levaguras: 150 UFC/g MéAximo.,

E. Coli: Ausente.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS

Plomo: 0.5 mg/Kg. Maximo.

Cadmio: 0.1 mg/Kg. Méximo,

5.- MATERIA EXTRANA

No mas de 50 fragmentos de insecto, no més de un pelo de roedor y estar
axento da excrelas en 50 gr. de producto.

6.- ADITIVOS

Salamente estan permitidos los aditives sefialados en el apéndica normative
A de la NOM-247-8SA1-2008

7.- VIDA DE ANAQUEL

El preducio debaré conservarse en buen eslado y sin cambios en sus
propiedades fisicoguimicas, microbiclégicas y sensoriales por espacio de
seis meses a partir de 1a techa de envasado y procesada,

8.- REFERENCIAS

NOM-247-S5A1-2008.

NOM-251-5SA1-2009.

NMX-023-NORMEX-2002,

Manual de Especificacionas Técnicas de Cahdad oOIF NACIONAI_ { punto
2.36 pasta de harina para sopa)

PEDIDO
130091

TOTAL

$64,230.000

CANTIDAD

DESCRIPCION

PRECIO
UNITARIO

PRECID
TOTAL

3,000
FIESAZ

ACEITE DE MAIZ 500 mi

DESCARPCION DEL PRODUCTO

Aceite comestible puro de maiz, envasado en botella PET do 500 mi,

Empadue colectivo en caja de cartén corrugado ¢on 24 botallas.

Dabeard declarar fecha de caducidad, nomere de ote, informacidn nutrimental,

contenido neto, nombre y domicilio del tabricante, ademés deber4 cumptir con

lo que establece la NOM-051-SCFIFSSA1-2010. La tinta no debe contenar

plomo, an al snvase deberd identificar ol mode de congervacion dal alimeanto,

El disefic del empaque seré a 2 tintas.

Se analizard el cumplimienio de !a etiquela de acuerdo a la NOM-D51-

SCFIfSSA1-2010, una vez durante el contrato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Amaritlo, caracieristico del producto.

Aspecto: Liquido transparente y libre de cuerpos extrafios a 203° (20°C).

Qlor: Caracteristico dal producto exenlo de olores extrafios o rancios.

Sabor: Caracteristico del producto exento de sabores extrafios o rancios.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Acldez (como 4cido oleica); 0.05% MAxImo.

Peso especitico 293 Kfagua & 293 K (20°C/agua 20°C): 0.917 Minimo - 0.925

MAximO.

indice de refraccion 313 K (40°C): 1.465 Minimo - 1.468 Mdximo.

indice da yodo (Wijs): 103.0 Minimo - 128.0 Maxima.

Materia insaponificable: 1.0 % Maximo.

Humedad y materia volatil: 0.05% Maximo.

Coior {escala Lovibond): 4.5 R 35.0 A Maximo.

indice de perdxide: 2.0% maafkg Maxime,

Impurezas insclubles: 0.02% Maximo,

Prusba fria a 273% {0°C): 15 horas Minimo.

Horas (AOM) sin antioxidantes: 20.0 horas Minimo.

Prueba caliente sin olores desagradables: 493°K (220°CYMInimo.

indice de saponificacién: 187.0 mg KOH/g Minime - 197.0 mg KOH/g Méximg,
te de sotidificacién de los &cidos grases (Titer): 207°K {14.0°C) Minimd -

JA}LHSCU

HORTER N T?fl T FaTht

$12.890

$38,670.000




DJ-CTO-89/14-2

Reaccién de Renard y Evers (presencia de aceite de cacahuate): Negativo.
Reaceién do Twiichell {presencla de acelte de nabo): Negativo. -~

Acaita mineral: Negativo.

Acidos Grasos para Aceits Comestible Pure da la Semilla do Maiz.

Acido mirstico (Acido tetradecanoico) 0.1 % Minimo - 0.5 % Maximo.

Acido palmltico (Acido hexadecanoico) 8.0 % Minime - 12.0 % Maxime.

Acido palmitoleico {Acido hexadecenoico) 0.2 % Minimo - 1.2 % Maximao.
Acido estedrico (Acido octadecancico) 2.0 % Minima - 4,0 % Maximo,

Acido oleico {Acido octadecenaico ) 21.0 % Minima - 45.0 % MaAXimo.

Acido linoleico (Acide ectadecadienoico) 34.0 % Minimo - 62.0 % Maximo.
Acido linolefco (Acido cctadecatrienoico) 2.0 % Maximo.

3.- -CONTAMINANTES QUIMICOS

Hisrra: 1.6 mg/Kg Méaximo.

Cobre: 0.1 mg/Kg Maximo.

Ploma: .1 mg/Kg Maximo.

Arsénico: 0.1 mg/Kg Méximo.

4.- MATERIA EXTRANA

El producte nc debe contenor fragmentos de insecto, pelos y excretas de
roadar, asl comg de cualquisr otra materla exirafia de origen animal o vegetal
gjena al producto.

5.- ADITIVOS (antioxidantes)

Tocoleroles: 0.03% Maximo.

Galato de propilo (GP): 0.01% Méximo.

Galato de octlio: 0.01 % Méximo,

Acido tiodIproplénice y sus ésteres: 0.01 % Maximo.

Butilato de hidroxianisol: 0.02 % Maximo.

Butilate de hidroxitelueno: 9,02 % Maximo.

Aasina de guayaco: 0.01 % Maximo.

Antloxidantes sindrgicos (Acido citrico ¢ dcide fosférico grado alimanticic):
0.005% Méaximo.

Cualquier auvtorizada por la Secretatia de Salud.

6.- VIDA DE ANAQUEL El producto deberd conservarse en buen estado y sin
cambios en sus prepiedades fisicoquimicas y senscriales por espacio de seis
mases a partir de la fecha de envasado y procesada.

7.- REFERENCIAS

NMX-F-223-SCFI-2011.

NMX-F-030-1985.

NOM-251-SSA1-2009.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. {punio 2.2.

9,000

/

aceite vegatal comestibla).
PASTA PARA SOPA CON FIBRA 229@
{Se deberd antregar cualasqulera 08 [as variedades requeridas para preparar

sopa aguada

DESCRIPCION DEL PRODUCTC

Mezcla de sémola de trigo, salvadille do trigo vy fibra de trigo, la pasta es
sometida a un Proceso de extruido,. coccidn y corte. Adiclonada con hierro y
dcido félica.

Envasadc en bolsa de polipropilenc transparents en 200 ¢.

Se deberd entregar cualqulera de 'as variedad requerida para preparar sopa
aguada.

Daberd declarar facha de caducidad, nimero de lote, Informacian nutrimental,
contenido neto, nombre y domicilic del fabricante, deba cumplir con lo Que
astablece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. [a tinta no debo contener plomo, en
onvass deberd identificar el modo de preparaciin y conservacién del alimento.
Ei disefio del empague serd a 2 tintas.

So analizard o cumplimiento de la etiqueta de acuordo a la NOM-D51-
SCFISSA1-2010, una vez duranig & contralo.

ESPECIFICACIONES

1.-CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Caracterislica def progucto, amarilla,

Apariencia: No daba preseniar agrielamiento yo esirellamlento.

Qler:  Caractaristico  dal  producto  sin presenlar olores  extrafos o
doesagradablas. )

Sabor: Caraclpristico del preducte sin presentar sabores extrafios o

Méximo.

$2.840

$25,660.000

GORIERNG DEL PE TS

JALISC(

4
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Av. Alcalde Ne. 1220, Col. Miraflores, C.F. 44270
Guadalajara, Jalisco, Méxica

<01 (33) 3030 3800 / 4600 « 01 800 3000 343
sistemnadif jalisco.gob.mx
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- BIENESTAR

JAL;SCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

DJ-CTO-89/14-2

Fibra Distética: 4% Minima.

3.- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Mesdfilicos Aeroblos: 50,000 UFC/g Méaximo.

5. Aureus: Ausenta.

Hongos: 300 UFC/g Maximo,

Levaduras: 150 UFC/g Méaxima.

E. Cofi: Ausente.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS

Plomo: 0.5 mg/Kg. Maximo,

Cadmio: 0.1 mg/Kg. Méximo.

5. MATERIA EXTRANA

No méas da 50 fragmenios de Insecto, no més de un pole de roedor y osiar
axento de excratas en 50 gr. de producto.

§.- ADITIWOS

Solamente estén parmitidos los aditivos seflalados en el apéndica normativo A
de la NOM-247-55A1-2008

7.- VIDA DE ANAQUEL

El producte deberd conservarse en buen estado y sin cambios an sus
propledades lisicoquimicas, microbioldgicas y sensoriales por espacio de seis
meses g partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS

NOM-247-85A1-2008.

NOM-251-85A1-2009.

NMX-023-NORMEX-2002.

Manual da Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. ( punto 2.36
pasta de harina para sopa)

PEDIDO
130097

TOTAL

$64,230.000

CANTIDAD

DESCRIPCION

PRECIO
UNITARIO

PRECIO
TOTAL

113,220

ACEITE DE MAIZ 500 MI
DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Aceite comestible puro de malz, envasado en botella PET de 500 mil.
Empague colactivo en caja da candn corrugado con 24 botellas.
Debera declarar fecha de caducidad, nimero do lote, informacion
nutrimental, conienide neto, nombre y domicilic deo! labricante, ademds
deberd cumplir con fo que establece la NOM-051-SCFISSA1-2010. La tinla
no dehe contener plamo, en el envase deberd identiticar el modo de
conservacion del alimento. El disefio del empague serd g 2 tintas.
Se analizard el cumplimiento de la efiqguela de acverdo a la NOM-051-
SCFIIS5A1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES
1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES
Colar: Amarillo, caracteristico del producto,
Aspacto: Liquido transparents y libre de cuerpos extrafios a 293° {20°C).
Olor: Caracleristico del producto exento da clores extrafios o rancios.
Sabor. Caracteristico del producto exento de sabores axtrafins o rancios.
2.- CARACTERISTICAS FISICO-GUIMITAS
Agidez (como dclda oleico): 0.05% MaAxima,
Peso especifico 293 Kfagua a 293 K (20°Cfagua 20°C): 0.917 Minlmo -
0.925 Méaximo.
indice da refraceion 313 ¥ (40°C): 1.465 Minimo - 1.468 Maximo.
Indice de vodo {Wijs): 102.0 MInime - 128.0 Maxima,
Maleria insapaonificable: 1.0 % Méximo.
Humedad y materie volAtil: 0.05% Méximo.
Coior {escala Loviband): 4.5 R 35.0 A Maximo.
indice de perdxido: 2.0% meqkg Maximo.
Impurezas insglubles: 0.02% Maximo.
Erueba fria & 273%% (0°C); 15horas Minimo.

oras (AOM) sin antioxidantes: 20 9 heras Minimo.

caliente sin olo'es dcsagradablas 493°K (220°C)Mimmo

$12.890

$1°45%,405.860

JALISCO
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293°K {20.0°C) Maxima.
Reaccidn de Baudouin y Villavecchla Fabris (presencia de aceite de t
aionjoli); Negativo.
Reaccitn de Kreiss (rancidez)): Negativo.
Aeaccién de Halphen (presencia de aceite de algodén): Negativo.
Reacstén de Renard y Evars (prasancia de aceite de cacahuate): Negativa.
Reaccién de Twitchell {prosencia de acaite de nako): Negativo.
Aceite minaral: Negativo,
Acidos Grasos para Acelte Comeslible Purc de la Semilla de Malz.
Acido miristico (Acide tetradecancice) 0.1 % Mfnimo - 0.5 % Méxima,
Acido paimltico {Acide hexadecanoico) 8.0 % Minimo - 12.0 % MdxIma.
Acido palmitoleice (Acido hexadecenoico} 0.2 % Minimo - 1.2 % Médxima.
Acido astedrice (Acide octadecancico) 2.0 % Minimo - 4.0 % Méxima.
Acido oleico (Acido octadecenaico ) 21.0 % Minimo - 45.0 % Maximo.
Acido linolelco (Ac1do octadecadiencico) 34.0 % Minimo - 62.0 % MAaximo.
Acido linoleico (Acido octadecatriencico) 2.0 % Méximao.
3.- -CONTAMINANTES QUiMICOS
Hiarro: 1.5 mg/Kg Méximo.
Cobre: 0.1 mgXKg Maximo.
Plomo: 0.1 mg/g Méximo.
Arsénico: 0.1 mg/Kg Méximo. ]
4.- MATERIA EXTRANA
El producto ne debe contener fragmantos de insecto, pelos y oxcretas de
roedor, asl como de cualquier otra materia extrafia de origen animal o ,
vegetal ajana al produclo.
5.- ADITIVOS (antioxidantes)
Tocoferoles: 0.03% Maximo.
Galato de propilo (GP): 0.01% Maxime.
Galato de gctile: 0.01 % Maximo,
Acido tiodipropiénico y sus dsteras: 0.07 % Maximoe.
Butilate de hidroxianisol: 0.02 % Maximo,
Butilato de hidroxitoluano: 0.02 % Méximo.
Resina da guayace: 0.01 % Maximo. .
Anfioxidantes sinérgicos {Acida cftrico o 4cido fostérico grado alimenticia):
0.005% Maximo. . :
Cualquier autorizada por la Secretaria de Salud. . 4
6.- VIDA DE ANAQLEL Ef producte dabard conservarse en buan estado y . \
sin cambios en sus propiedades fisicogultmicas y sensoriales por espacio de R .
sais meses a partir de la fecha de anvasado y procegado. i %
7.- REFERENCIAS i i
NMX-F.-223-5CFI1-2011. H
NMX-F-030-1985. !
NOM-251-85A1-2009,
Manual de Especificaciones Téenlcas de Calidad DIF NACIONAL, {punto v
2.2. aceite vegeta! comastible). ! i
226,440 PASTA PARA SOPA CON FIBRA 200 g $3.560 $806,126.400
PAQUETES | (Se deberd entregar cuatesguiora de las varedades regqueridas para N
preéparar sopa aguada) V i
DESCRIPCION DEL. PRODUCTC 1
Mezcla de sémola de trigo, salvadilio de trigo y flbra de trlgo la pasta es p i
sometida a un Proceso da extruido, coccibn y corte, Adicionada con hierro y - N
acido 16lico. i
Envasado en balsa de pofipropileno transparente en 200 g. 4
Se deberi entregar cualquiera da las varledad requerida para preparar sopa 4
aguada. . .
Oeberd declarar fechs da caducidad, nomera- de late, Informacidn ?
nutrimental, contenide neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir * i
con b que establece la NOM-051-SCFIVS5A1-2010. la linta no:debe - .
contener ploma, en envase deberd.identificar el mode de preparacién y ' .
conservaclén del alimento. El disefie del empagque sera a 2 tintas.
Se anslizard el cumplimiente e Ia etiqueta de acuerdo ala NOM-051 - b g
SCFISSAY-2010, una vez durante ol contrato. H . Vil
ESPECIFICACIONES - g k
: 1.-CARACTERISTICAS SENSORIALES s -
Colcr Garacterlstlca del producto, amarillo. » i
2 | ) Ne debe presentar agrietamlento y/o estrellamiento. LI i
ertstlco dal producto sin  presentar olores exiraﬂos 4] t E
Sabb /G aciilstico_dal praducio Sin_presentar 5abores oxtraﬁos 0 il T

Av_Alcalde No. 1220, Col. Miraflores, C.P. 44270
Guadalajara, Jalisco, México

+01(33) 3030 3800/ 4600 + 01 800 3000 343 f
sistemadif jalisco.gob.mx
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desagradables.

2.. CARACTERISITCAS FiSICO-QUIMICAS

Humedad: 1.3% Maximo.

Proteina: 13 % Minimo.

Canizas: 1.25% Maximao.

Fibra Dietética: 4% Minimo.

3.- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Mesdfilicos Aarobios: 50,000 UFC/g Maximo.

8. Auraus: Ausente.

Hongos: 300 UFC/g Maxime.

Levaduras: 150 UFC/g Maximo.

E. Coli: Ausenia.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS

Plomo: 0.5 mg/Kg. Maximo.

Cadmio: 0.1 mg/Kg. Maxima.

5.- MATERIA EXTRANA,

No mds de 50 fragmentos de insecto, no méds de un pele de roedor y esiar
exento de excretas en 50 gr. de producto.

6.- ADITIVOS

Solamente estdn permitidos los aditivos safialados en 8 apéndice normativo
A de la NOM-247-S5A1-2008

7.- VIDA DE ANACQUEL

El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus
ptopledades fisicoquimicas, microbioldgicas vy sensaoriales por espacio de
sais meses a pariir de la fecha de envasado y procasado.

8.- REFERENCIAS

NOM-247-5SA71-2008,

NOM-251-5S5A1-2009.

N X-023-NORMEX-2002,

Manual de Especificacionas Técnlcas de Calidad DIF NACIONAL. { punto
2.365 pasta de harna para sopa)

PEDIDO
130099

TOTAL

$2°265,532.200

CANTIDAD

DESCRIPCION

PRECIO
UKITARIO

PRECIO
TOTAL

6,780
PIEZAS

ACEITE DE MAIZ 500 MI

DESCRIPCION DEL PROOUGCTO

Acelte comestlble purcs de maiz, envasade en botella PET de 500 mi
Empaque coloctivo en caja de cantén corrugado con 24 botellas.

Debera declarar fecha de cacucidad, ndmero de lote, informacidn
nutrimental, contenido nelo, nombre y domicilic del fabricants, ademss
deberd cumplir con lo que establece la NOM-051-SCFifSSA1-2010. La tinta
ng debe contener piomo, en el envase deberd identificar et modo da
conservacion dal alimanto. El disefio dal empaqgue serd a 2 tintas.

Se analizard e cumplimlento de la eliquetz de acuerdo a la NOM-051-
SCFIfSSA1-2010, una vez durante el contrato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSCORIALES

Color: Amarllle, caracteristico del procucia.

Aspecto. Liquldo transparente y {ibre de cuerpos extrafios a 263¢ {20°C)
Olor: Caracteristico del producte exeniy de olores exirafios o rancios.

Sabor: Cargctaristico do! producto exento ds sabores exirafios o rancios.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS . _

Acidez (como Acido cleico): 0.05% Mdximo,

Peso especflico 283 K/egua a 293 K (20°C/agua 20°C): 0.817 Mmimo -
0.925 Méximo,

Indice de refraccién 313 K (40°C): 1.465 Minima - 1.468 Méximao,

Indice de yodo (Wijs): 103.0 Minimo - 128.0 Maximo,

ateria insaponificable: 1.0 % MAximo.

d y materia volatil; 0.05% MAximo.

$12.690

$87,394.200

JALISCO

——
GORICKNG DEL FSTADOD

AnAlENde No, 1220, Col. Mirafiores, C.P. 44270
N, Guadalelara, Jalisco, México
o+ 07 (3378030 3500/ 4600 » 01 800 3000 343
sistemadit.jalisco.gob.mx
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" JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS
) DJ-CTO-89/14-2
Horas (AOM) sin antioxidantes: 20.0 horas Minimo.
Prueba calients sin olores desagradables: 493°K (220°C)Mnimo. :
indice de saponificacién: 187.0 mg KOH/g Minime - 197.0 mg KOH/g
Maximo.
Punio de solidificacién de los Acidos grases (Titer): 287°K (14.0°C} Minimao -
293°K (20.0°C) Maximo.
Aeacclén de Baudouin y Vilavecchia Fabris {presencia de aceite de
ajonjgl): Negativo.
Reaccidn de Kreiss {rancidez)]: Negativo.
Reaccién ¢de Halphen (prasencia de acelle de algodén): Negativo.
Reaccion de Renard y Evers (presancia de aceita de cacahuatoe): Negativo.
Raeaccién de Twitchaell (prosencia de aceite de nabo): Negativo.
Aceite mineral: Negatlvo.
Acidos Grasos para Aceite Comestlble Puro de Ja Semilla de Malz.
Acido mirlstico (Acido tetradecancico) 0.1 % Minimo - 0.5 % Méximo.
Acido paimftice (Acido hexadecanoico) 8.0 % Minime - 12.0 % Méaximo.
Acido paimitolelco (Acldo hexadecenaico) 0.2 % MInimo - 1.2 % Maxima,
Acido estedrico {Aclda octadecanaico) 2.0 % Minimo - 4.0 % Méximo.
Acido oleico (Acig:lo octadecencice } 21.0 % Minimo - 45.0 % Maximo. ,
Acido linoleice {Acide octadecadienoico) 34.0 % Minimo - 62.0 % MAximo,
Acida linolelco (Acido octadecatriensico) 2.0 % Maximo., i
3.- -CONTAMINANTES QUIMICOS
Hierra: 1.5 mg/Kg Maximo.
Cabre: 0.1 mg/Kg Maximo.
Ploma: 0.1 mg/Kg Maximo. .
Arsénico; 0.1 mgfKg Maximo.
4.- MATEAIA EXTRANA
El producto no debe contenar fragmentos de insecto, pelos y excretas de }
roedor, asl como de cualguier otra materia extrafa de erigen animal o
vegetal gjens al producto.
5.- ADITIVOS (antioxidantes)
Tocolerolas: 0.03% Maximo.
Galato da propilo (GP): 0.01% Maximo.
Galato de octllo: 0.01 % Maximo.
Acido tiodipropiénico y sus ésteras: 0.01 % Méximo,
Bustilato de hidroxianisol: 0.02 % Méximo.
Bufilato de hidroxitoluena: 0.02 % Méximo. -

- Resina de guayaco: 0.01 % Maximo. ' .
Antioxidantas sinérgicos {Acido citrico o 4cido fosférico grado allmenticio): t
0.005% Maximo. |
Cualquier autorizada por la Secretarla de Salud. ;
fi.- VIDA DE ANAQUEL El producio debera conservarse en buen estado y .
sin cambics en sus propiedades lisicoquimicas y sensoriales por espacio de
seis mases a partir de la fecha de anvasado y procesado.

7.- REFERENCIAS
NMX-F-223-SCFI-2011.
NMX-F-030-1985.
NOM-251-5SA1-2009.
’ Manual de Especificaciones Técnkias de Calidad DIF NACIONAL. {puntc ‘
2.2. aceile vegetal comaestible). :
20,340 PASTA PARA SOPA CON FIBRA 200 g $3.6560 $72,410.400
PAQUETES | (Se debark eniregar cuslesquiera de las varisdades requeridas para .
preparar sopa aguada) :
DESCRIPCION DEL PRODUGTO
Mezcla de sémala de irigo, salvadillo de trigo v fibra de trigo, la pasta es
someatida a un Proceso de axtruido, coceidn y corte. Adicionada con hierro y
dcido félico. ' ’
Envasado on bolza de polipropiieno transparente on 200 g. *
Se deberd entregar cualguiera de las varedad requerlda para preparar sopa .o
aguada.
’ Debard declarar facha de caducldad, numero de lote, informacién
J nutrimental, contenido neto, nombre y domicilic del fabricante, debe cumplir 1
b lo gne establece ta NOM-053-SCFISSA1-2010. 1a tinta no debe .
plomo, en envase deberd idenlificar el modo de praparacién y . L
{on de! alimenlo. El disefio del empagque serd a 2 tintas. o ”
izgrd el cumplimlento de la eliqueta de acuardo a la NOM-051- ) oL
«2010, una voz durante el contrato. :
EBPECIICACIONES
ARACTERISTICAS SENSORIALES o -

Av. Alealde Nao. 1220, Col. Miratlores, C.P 44270
Guadalajara, Jalisco, México

+ 01 (33} 3030 3800 / 4600 + 01 800 3000 243
sisternadif jalisco.gob.mx
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Color: Caracteristica del preducto, amarillo.

Apariencia: No debe presentar agrietamiento yo astrellamiento.

Clor; Caracteristico de! producto sin prosentar olores exirafios o
desagradables.

Saber: Caracteristico del producto sin presentar saboros extrafios o
desagradabyles.

2.- CARACTERISITCAS FISICO-QUIMICAS

Humedad: 13% Méximo.

Protaina: 13 % Minimo,

Canizas: 1.25% Maximo.

Flbra Dietética: 4% Minimno.

3.- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Measdfilicos Aerobios: 50,000 UFCfg Maximo.

S. Aureus: Ausente.

Hongos: 300 UFC/g Méximo.

tevaduras: 150 UFC/g Maximo.

E. Cali: Ausente.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS

Plomo: 0.5 mg/Kg. Méximo,

Cadmic: 0.1 mg/Kg. Maximo.

5.- MATERIA EXTRARA

No mas de 50 fragmentes de insecto, no mas de un pelo de roedor v estar
oxento de excretas en 50 gr. de producto.

6.- ADITIVOS

Solamenie estén permitidos los aditivos sefialados en el apéndica normativo
A da la NOM-247-55A1-2008

7 .- ¥IDA DE ANAQUEL

El producio deberé conservarse en buen estadc y sin cambios en sus
propiedades fisicoguimicas, microblolégicas y sensorialas por espacio de
seis mesos a partir de la techa de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS

NOM-247-S5A1-2008.

MNOM-251-8841-2008.

NMX-023-NORMEX-2002.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. { punto
2.36 pasta de harina para sopa)

TOTAL $159,804.600

PEDIDO

130155
PRECIO PRECIO
CANTIDAD DESCRIPCION UNITARIO TOTAL

1,800 ACEITE DE MAIZ 500 mi $12.890 $ 23,202,000
PIEZAS DESCRIPCION DEL PAODUCTO
Aceite comestible puro de maiz, envasado en boletia PET de 500 ml.
Empaque colectivo an caja de candn corrugado con 24 botallas.
Deberd declarar fecha de caducidad, nimerc de lote, informacitn
nutrimental, contenido neta, nombre y domicilio del fabricante, adamés
debera cumplir con 1o que estableca la NOM-051-SCFYSSA1-2010. La tinta
no debae contener plomo, en el envase deberd identlficar el modo de
conservacién del alimentc. El disefio del ampagque serd a 2 tinlas.
Se analizard el cumplimiento de fa efiquela de acuverdo a la NOM-D51-
SCFIfSSA1-2010, una vez durante al contrato.
ESPECIFICACIONES
1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES
Color: Amarilio, caractaristica del producta,
Aspacte: Liquido transparente y libre de cuorpos extrafios a 293° {20°C).
Olor: Caracterlstico dal producto exento de olores extrafios o rancios.
Sabor: Caracteristico de! producio exento de sabores extrafios o ranclos,
T| 2- GARAGTERISTICAS FISICO-GUIMICAS s
idez (come écido oleico}; 0.05% Méximo. N
espacitico 293 Kfagua a 283 K (20°Cfagua 20°C); 0.917 Minimo - s

imo.

iis): 103.0 Minimo - 128.0 Méximo.
gable: 1.0 % Maximo. f

QN acafora, Jalisco, Méxi
,MMSCQ f@’iﬂ? '-aéaae?aé%?mf'é'cfi’m 800 3005 343 - - - :
T 3 ( 0 /

GUTHERNG 111, ASYAGG RN,




GORmIkNODEL EATADD  SNFEA sisternadit jalisco.gob.mx ' N

PARA NUESTRAS FAMILIAS

DJ-CTO-89/14-2

Humadad y materia volalil: 3.05% Maximo.
Color (escala Lovibond): 4.5 R 35.0 A Mdximo.
Indica de peréxido: 2.0% meg/kg Méximo.
Impurgzas insolubles: 0.02% Maximo.
Prusba frla a 273°% (0°C): 15 horas Minimo.
Horas (AOM) sin antioxidantes: 20.8 horas Minimo.
Prusba caliente sin olores desagradables: 493°K {220°C)Minimo.
{ndice de sapontficacién: 187.0 mg KOH/g Minime - 197.0 mg KOH/g
Maxime.
Punto de solidificacidn de los dcidos grasos {Titar): 207°K {14.0°C) Minimo -
293°K
{20.0°C) Méximo.
Reaccién de Baudouin y Villavecchia Fabris (presencia de aceils de
ajonjoil): Negativo.
Reaccién de Kreiss {rancidez)]: Negativo.
Reaccién de Halphen {presencia de aceite de algodén): Negativo.
Reacclén de Renard y Evers (presencia de aceite de cacahuats): Nagatlve.
Reaccldn de Twitchell (presencia de aceite de nabo): Negativo.
Aceite mineral: Nagaliva.
Acidos Grasos para Aceite Comestible Purc de la Semilla de Maiz.
Acido miristico (Acidoe tetradecanoico) 0.1 % Minime - 0.5 % Maximo.
Acido palmitico (Acido hexadecanoics) B.0 % Minimo - 12.0 % Méximo.
Acido palmitoleico (Aclde hexadecenoclce) 0.2 % Minimae - 1.2 % Maximo.
Acido estedrico (Acido octadecanclco) 2.0 % Minimo - 4.0 % Maxime. .
Acido oleico (Acido ootadscenaica ) 24.0 % Minimo - 45.0 % Méximo. .
Amdo linclelco {Acido ocladecadienoica) 34.0 % MInimo - 62.0 % Méximo
Acido linolelco {Acido octadecatriencico} 2.0 % MAXimo.
3.- -CONTAMINANTES QUIMICOS
Hiarra: 1.5 mg/Kg Maximo.
Cabre: 0.1 mg/Kg Maximo.
Ploma: 0.1 mg/Kg Maxima.
Arsénico: 0.1 mg/Kg Maximo. ) Coe
4.- MATERIA EXTRANA ’ -
El producte no debe conlener fragmentos de insacto, pelos y axcratas de
roador, asf como do cualquier otra materia extrafle de origen enimal o .
vegetal gjeng al producto. : *
5.- ADITIVOS (antioxidantes)
Tocolarcles: 0.03% Maximo. .
Galato de propilo (GP): 0.019% Maximo. . i o,
Galato da actilo: 0.01 % Méximao. “ ¥
Acido tiodipropitnico y sus éstores: 0.07 % Méximo, s e -
Butilato de hidroxianisol: 0.02 % Méximo. . i T '
Butitato de hidroxitolueno: 0.02 % Maximo.
Resina de guayaco: 0.01 % Maximo.
Antioxigantes sinérglcos (Acide clirico o &cido losigrico grado alimenticio):’
0.005% Maxime. o
Cualquier aulorizada por la Secrefarla de Salud.
6- VIDA DE ANAQUEL El producto deberd conservarse én varledades -
flsicoguimicas y sensariales por espacio de seis mases & partir de la techa
de anvasade y procesado.
7.- REFERENCIAS

NMX-F-223-5CF1-2011.

NMX-F-030-1855. : .
NOM-2561-55A1-2008. : i
Manual de Especificactones Técnlcas de Calldad DIF NACIONAL {punto i

2.2. aceite vegetal cameastible). H

1,800 AZUCAR EST!ENDM% DES5S00 g $5.650 5 10,170.000
PEZAS DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Azicar estdndar envasada en bolsa de polistileno,” con un peso de 500
gramos. Empaque colective en bolse transparente de polistiano o costal
coh 20 g 50 piezas. N i
‘declarar fecha da caducldad, rimero de lote, informacian ¥
contenido neto, nombre y domicilio del {abricante, dobe cumplir - : { o

L

-

establece la NOM-051 SGFUSSM -2010. La tinta no oebe

rd el cumplmiento de la etiquata de acuardo ala NOM-US!--
1-2010, una vez duranta el contrato. ESPECIFICACIONES . ~°- | nd

dlSGﬁO dal empague serd a 2 tintas. bl ;
|
AHACTERISTICAS SENSORIALES ! o o e

Av, Alcalde No. 1220, Col. Miraflores, C.P. 44770
Guadalajara, Jalisco, México
(1 {33} 3030 3800/ 4¢00 « 01 800 3000 343 .
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DJ-CTO-89/14-2
Color: Madil, variando el tono de claro a escuro.
Aspecto. Granuiado uniforma. )
Clor: Caracteristico dei producio, sin . presentar olores exirafios o
desagradables.
Sabor: Dulea, sin presentar sabores extrafios o desagradables.
2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: §.06% Maximo.
Ceanizas { sulfatadas/conectividad}: 0.25% Max:mo
Didxido de azufre: 20 ppm méximo
Azicares Reductores Directos: 0.10% Maximo.
3.- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesdiilicos Aerobios: 200 UFC/g Maximo.
Satmonella (en 25 g): Ausente
Hongos ¢ Mohos: <10 UFC/g.
Levaduras: <10 UFC/g.
E. Coli: Nagativo & < 3 NMP/g,
4.- CONTAMINANTES QUIMICCS
Plomo: 0.50 ppm Maximo.
Arednico: 1 ppm MAximo.
Particulas metalicas: 10 ppm MAaximo.
6.- MATERIA EXTRARNA
Deba estar libra de impurezas, que se dariven de su almagsnamiento, tales
como vidrio, pldstico, metal, hilos de costal, as/ como de cualquier oira
contaminante de origen animal, mineral o vegetal.
6.- ADTIVOS
Solamenta los parmitidos por la Sacretaria de Salud y los sefialados en al
Apéndice
Notmalivo A do la NOM-247-SSA1-2008.
7.- ViDA DE ANAQUEL
El producto deberd conservarse en buen estadoc y sin cambios en sus
propiedades fisicoquimicas, microbiclégicas y sensoriales por espacio de
seis meses a partir de la fecha de envasado y procesado.
8.- REFERENCIAS
NMX-F-DB4-SCFI-2004.
NOM-251-55A1-2009.
Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. (punto
2.10 azicar estédndar}
3,600 CHICHARQ CON ZANAHORIA TETRAPAK 190 g $7.270 $26,172.000
PIEZAS DESCRIPCION DEL PRODUCTO o

Se entiende por verduras mixtas a los chicharos y zanahorias frescas, sanas
envasadas con un medio liquide de cobertura, en envases harméticamenta
cerrados ¥ procesados lérmicamente para asegurar suU CONServacion.
Pudiendo adicionarse de sal yodatada (cloruro de sodio) y azdcar.

La presentacién en empague TETRA PAK do 190 g con una masa drenada
de 115 g con vida de anaquel minima de 6 meses. El empaque colectivo
serd en cajas de carén con 48 piezas, con la debida tesistencia y que
ofrezca la proteccidn adscuada en el sellado para evitar el datarioro axtarmo.
Deberd declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informecidn
nutrimeniat, contenide netg, nombre ¥ domicilio del fabricante, debe cumplir
con lo que establece la NOM-051-SCFISSA1-2010. La tinta no debe
contaner plomo, en el envase debera identificar el modo de conservacion
dal alimemo. Bl disefio del empaque sard a 2 tintas,

Soe analizard ¢l cumplimlento de la efiquata de acuerdo a la NOM-051-
SCFI/S5A1-2010, una vez durante el conirato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Consistencia: Tiena y firme.

Color: Caracterlslico de las chichares y zanahorias envasadas.

Olor: Caraciaristico del producta, exento de olores extrafios,

Sabor. Dabe sar agradable tiplce dol preducio ¥ no tendrd ningdn olor
exirafio.

2.-CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Masa drenada: 6G % Minlmg.

CIorL.ro de sadia: 2.0 % MAxXImo,

LORITR M‘J IH T

HEs=ann

i1, Jalisco, Méxizo
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DJ-CTO-89/14-2

Terméfillicos Aaroblos MNegativo.
Terméfilicos Anaeroblos: Negativo.
4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Mo aplica
5.- MATERIA EXTRANA,
El praducto no deberd contener fragmentos de insectos, pelos y excretas de
roadores, asl como de cualquier otra maleria extrafia gjana.
.- ADITIVOS
Np se pennite el uso de aditivos.
7.- VIDA DE ANACUEL
El producto debera conservarse en buen estade y sin cambios en sus
propledades
fisicoguimicas, microbiolégicas y sensorlales por espacic de seis meses a
partir de ia fecha de envasado y procesado.
8.- REFERENCIAS
NMX-F-)28-1981 Chicharcs envasados.
NOM-251-SSA1-2009.
Informacién de referencia de productos comercialas.

4 1mr.

3,600
PAQUETES

PASTA PARA SOPA 200 g
{Se deberi entregar cualesguiera de las variedades requeridas para
preparar sopa aguada)
DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Mezcla de trige y una cantidad adecuada de agua la cual es sometida a
varlas oparaclones fisicoquimicas entra 1as que 88 mencionan; coccidén,
extraccion y corte, Envasado en bolsa de polipropileno trangparente en
200 g, empaque colectivo en caja de cartén corrugado con 80 piezas.
Podré entregar cualguiera de las variedades que se describen.
Daberd declarar fecha de caducidad, nimaro de lote, informacidn
nutrimental, contenide neto, nombre y domicilio del fabricante, debe
cumplir con ko que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-201¢. La linta no
debe contener plomo, en el envase deberd identificar el modo de
praparacion y conservacion del alimento. Ei disefio del empague serd
a 2 tintas. Se analizara el cumplimiento de la atiqueta de acuerdo a la
NOM-051-SCFISSA1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES
1.-CARACTERISTICAS SENSCRIALES
Color: Caracter{stico del produets, amarillo.
Apariencia: No debe presentar agrietamiento y/o estrellamiento,
Olor. Caracteristico del producto sin  presentar olores extrafios o
dosagradables. Sabor: Caractaristico del producto sin presentar sabores
extrafos o dasagradables.
2.- CARACTERISITCAS FISICO- QUTM ICAS
Humedad: 14 % Maximo.
Proteina: § % Minimo.
Exiracto Etérac ( grasa) 2% Maximo.
Allatoxinas: 20 mg/fKg Méximo.
3.- CARACTERISTICAS MICROBICLOGICAS
Hongos o Mohos: 100 UFC/g Méaximo.
Levaduras: 20 UFC/g Maximo.
E. Coli; Ausente.
S. Aureus: Negativo,
4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plamo: 0.5 mgKg Maximo.
Cadmio: 0.1 mg/Kg Maximo.
5.« MATERIA EXTRANA
Ne mas de 50 fragmantos de insecto, no més de un pelo de roedor y estar
exanto de excratas en 50 g de producto.
E.- ADITVOS
Solaments estan permitidos (03 aditivos sefialados en ! apéndice normativo
A de la NOM-247-55A1-2008.
7,- VIDA DE ANAQUEL

}’producto berd conservarse en buen estado y sin cambios en sus
propiedades fliccguimicas, microbioldégicas y sensorlales par espacio de

Debéra astar fibre de plaga viva,
£ AEFEAENCIAS

$2.840

$ 10,224.000

s
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NOM-247-S5A1-2008.

NOM-251-85A1-2009.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. (punto
2.36 pasta de harina de trigo con huavo para sopa)

1,800 GALLETA SALADA 137 g
PIEZAS DESCRIPCION DEL PAODUCTQ
Galleta elaborada con harina de trigo, soya, ademas de otros ingrodientes
opcionales y aditivos para alimentos.
Empaque colectivo en cajas da cartén corrugado.
Deberd deciarar fecha de caducidad, numero de lote, informacidn
nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del tabricante, debe cumplir
con lo que eslablece la NOM-051-SCFISSA1-2010. La tinta no debe
contaner plomo, &én el envase deberd identificar el modo de conservacion
del alimento. Ei disefio del empaque serd a 2 tintas.
Se analizard ol cumplimiento de Ja eliqueta de acuerdo a la NOM-D51-
SCFI/S5A1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES
1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES
Color: De amarillo dorado a café dorado, caracteristico del producto, sin
prasentar Areas nagras por guemaduras o claras por falta de cocecidn.
Aspecto: Crujientg, uniforme, propia de la galleta salada.
Congistencia: Caracteristica del producto, su dureza no debe ser exceslva.
Olor: Caracteristice del producto, sin exhibir olores desagradables o
extrafios, coma rancia 0 vigjo,
Saber. Ligeramenie salado, caracleristico de! producto, sin presentar
sabores desagradables o extrefios.
2.-CARACTERISTICAS FISICQ-QUIMICAS
Humedad: 5% Mdximo,
Protelna: 7% Minimo.
Grasa: 13% Maximo
Grasas trans: 0.5 g /30 g Maxima.
Fibra dietética: 1 % Minimo por porcién
Aflaloxinas: 20 mg/kg Maximo,
Scdig: 1000 ml por cada 100 gramaos de galleta
3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Masdiiticos Aaroblos: 3,000 UFC/g Méximo.
Coliformes Totales: <10 UFC/y.
S. Auraus: Negativo.
Salmonella {en 25 g): Negativo
E. Coli: Negativo. .
4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo 0.5 mg/Kg Maxime.
Cadmlc 0.9 mg/Kg Maximo.
5.- MATERIA EXTRAMNA
No mds de 50 fragmentos de insecio, no més de 1 pelo de roador y astar
exenlo de excretas en 50 g de producto.
8.- ADITIVOS
Solamante estan permitidos ios adilivos seflalados £n el apéndice normative
Ade lz NOM-247-55A1-2008.
7.- VIDA DE ANAQUEL
Ei producto deberd consarvarse en buen estado y sin camblos en sus
propiodades fisicoquimicas, microbioldgicas y sensoriales por aspaclo de
seis mesas & parit de la fecha de envasade y procesado.
8.- REFERENCIAS
NOM-247-5S5A1-2008.
NMX-F-006-1983.
NOM-251-55A1-2009.
Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL { Punio
2.24 Galleta salada ). .
Informacion de relerencla de productos comarcialas

$8.470

$ 15,246.000

e

~

ESOLUBLEDE 48 g
IPCION DEL PRODUCTO

cto fisico o proceso de obigncién se puede presentar en
liofilizadc entre ofros.

$21.650

$38.9?0:000
Ty
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24 piozas.

Daberd declarar techa de caducidad, nomero de [ote, informacién
nutrimental, contenido nete, nombra y domicilio del fabricants, deba cumplir
con lo que establece la NOM-051-SCFIFSSA1-2010. En el envase debera
identificar ol modo da conservacion del alimento. El disefio del ampague
serd a 2 tintas.

Se analizard &l cumplimiente de la otiqueta de acuerdo a la NOM-051-
SCFIYSSA1-2010, una vez durante el contrato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Caolor: Caracteristico dal preducto.

Cansistencia: Caracteristica dal producta.

Otor: Caracteristica del producto.

Sabor: Caracteristico de! producto.

2.-CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Humedad: 5 % MAximo.

PH (soluclén al 1%): 4.2-5.5

Cenizas en base hidratada: 11 % Maximo.

Caleina en basa seca: 1.8 % Minimo,

Almiddn: Negativo.

Azucares en base seca: 4.2 % Méiximo

3.-CARACTERISTICAS MICROBICLOGICAS

Hangos y levadura: 100 ufc/g Méaximo

Colitormes Totales: 50 UFC/g Maxima

£, Coli: Negaiive.

Salmonelia: Negatlva

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS

Plomoe0. 5 mg/Kg Maximo.

Cadmio0.1 mg/Kg Méximo.

5.- MATERIA EXTRANA,

No deberé presentar ninguna materia extrafia distinta al calé soluble.

6.- ADITIVCS

Sclamenie estan permitidos los aditivos sefialados en el apéndice normative
A de la NMX-F-139-5CFI-2010.

7.- VIDA DE ANAQUEL

El producio dsberd conservarse en buen estado y sin ¢ambios én sus
propiedades fisicoquimicas, microbioldgicas y sensoriales por espacic de
sols meses @ partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- AEFERENCIAS

NMX-F-139-SCFI-2010.

NOM-251-85A1-2008,

Infermacién de referencla de productos comergialas.

TOTAL $123,984.000
GRAN .
TOT. AL . $307°496,835.14

Se supervisara permanentemente las instalaciones de “EL PROVEEDOR” con el fin de
garantizar que en todo el proceso de elaboracion de los productos alimentarios, se cumpla
con los cédigos de limpieza establecidos, siendo necesario que’las plantas cumplan con
ta s:gunente normatividad;

LS

a).- NOM-251-8SA1-2009, Practicas de Higiene y Sanidad para el Proceso de Alimentos,

Bebidas no alcohdlicas y alcohdlicas, Manual de Buenas Practicas de Manufactura e

Higiene (S.S. 1889) Subsecretana de Regulacién y Fomento Sanitario; Direccién General

de Calidad

|tana ‘de Bienes y Servicios, Secretaria de Salud

se envian a los sistemas DIF municipaies. En algunos casos esta

etenderd a la linea de proceso de -los proveedores de “EL

Av. Alcalde No. 1220, Cob. Miraflores, C.P. 44270
Guadalajara, Jalisco, México
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Los dias de recepcion de los productos alimentarios senalados en el Anexo 9 podran ser
ajustados por “DIF JALISCO” dentro de los caiendarios establecidos, en razén de las
necesidades de “DIF JALISCO” para la debida consecucion de sus programas
alimentarios. Para tal efecto, “DIF JALISCO" citara, con la debida oportunidad, a los
proveedores que hayan resultado adjudicados, asi como a “EL PROVEEDOR”, a las
reuniones que fueren necesarias para establecer las modificaciones que resultaren
pertinentes. Los acuerdos que para tal efecto se adopten seran igualmente obligatorios
para aquellos proveedores que, por cualquier causa, no hayan asistido a las mismas.

TERCERA.- “EL PROVEEDOR™ manifiesta que sus productos, Aceite de maiz 500mi,
Azticar estdndar 500g, Café soluble 48g, Chicharo con zanahoria tetrapak 190g, Chife
guajilio { Mirasol) 100g, Galleta de animalito 500g, Galleta salada 137g, Pasta para sopa
con fibra 200g, Pasta para sopa 200g, Barra de cereales integrales con frutas 309, Galleta
de granola 30g, Galleta de avena con cacahuate 30g, Barra integral con yogurt con
arandanos 30g, Galleta de cebada avena, nuez y almendra 30g, Barra de trigo integral
con arandanos 30g, Barra de avena con coco y amaranto 30g, Galleta de trigo con avena
y canela 30g, Galleta de maiz 30g, Barra de arroz inflado con avena y pasas 30g, Barra
de frigo con avena y nuez 30g, Galleta de trigo con avena y vainilla 30g, Barra tipo
panecillo con pldtano 30g, Galleta integral de amaranto sabor nuez 30g, retnen las
caracteristicas y especificaciones detalladas en la clausula SEGUNDA del presente
instrumento, obligadndose a suministrar a “DIF JALISCO” dichos productos alimentarios,
por las cantidades establecidas y a cumplir con las caracteristicas y especificaciones
estipuiadas respecto de los mismos.

La responsabilidad de “EL PROVEEDOR” en cuanto a ias propiedades, caracteristicas y
especificacicnes solicitadas por el “DIF JALISCO” y que deben guardar los productos
alimentarios sefalados en la clausula SEGUNDA del presente, subsistird por un periodo
de 30 treinta dias naturales posteriores a su entrega, de acuerdo al calendario del Anexo
9 de este contrato. Por lo que en caso de reportarse un incumplimiento a dichas
especificaciones, “EL PROVEEDOR” se hara acreedor a las sanciones y penalizaciones
‘sefialadas en el presente contrato.

El volumen de los productos alimentarios senalados en la clausula SEGUNDA del
presente” instrumento, podrd sufrir variacién de +/- mas, menos, 25% veinticinco por
ciento, en funcidn de las posibles modificaciones que, en su caso, llegara a tener el
presupuesto asignado a esta compra, previo aviso de “DIF JALISCO" con 30 treinta dias
de anticipacion.

CUARTA.- Para contar con la seguridad dei cumplimiento del contrato, “DIF JALISCO”
podra efectuar auditorias y/o verificacionas en cualquier momento a las instalaciones de
“El. PROVEEDOR?”, a efecto de verificar su infraestructura, capacidad de distribucion y
servicios; que garanticen el total y estricto cumplimiente en cuanto a especuﬂcacnones
tgcnicas de calidad, volimenes y tiempos de respuesta sohcutados 2

\_:

igterna de calidad, msta! 1ones procesos, matendq primas y productos
RBOR”, con la finalidad de llevar a cabo el cumplimiento de la NOM-251-

Alcalde No, 1220, Col. Miraflores, CL.F 44270
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En caso de existir duda sobre algin parametro reportado por ei Iaboratono. “DIF
. JALISCO”, a través de la Direccion de Seguridad Alimentaria, podra enviar las muestras,

JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS
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SSA1-2009, Pract;cas de Higiene para el Proceso de Alimentos, Bebldas 0 Suplementos

alimenticios.

Para la ejecucién de las auditorias y/o verificaciones, el personal asignado se presentara
con un oficio de “DIF JALISCO”, solicitando que se le presten todas las facilidades para
la misma. En caso de que “EL PROVEEDOR” negara el acceso total o parcial a sus
instalaciones, podra rescindirse el presente contrato.

QUINTA.- “DIF JALISCO” podra llevar a cabo mensuaimente pruebas selectivas de los
lotes de los productos alimentarios que llegue a suministrar y que estan enunciados en la
clausula SEGUNDA de este instrumento juridico, asi como podra practicar sobre los
mismos y de manera aleatoria, andlisis de laboratorio como maximo 6 seis veces durante
el periodo de sus entregas en tanto se encuentre vigente el presente contrato, a efecto de
verificar la calidad, higiene y contenido en su elaboracién, y constatar que los productos
alimentarios suministrados por “EL PROVEEDOR” y que conformaran las despensas y
desayunos escolares, retinan las caracteristicas y especificaciones solicitadas por “DIF
JALISCO”, aceptando expresamente, “EL PROVEEDOR”, el resultado que arrojen

- :dichos analisis, que sean realizados por laboratorios de ensayo que cuenten.con métodos
.analiticos acreditados por la Entidad Mexicana de Acreditacion, Asociacion Civil, por sus

siglas EMA, A.C. 'y que sean asignados por “EL PROVEEDOR”, quien aceptard los
resultados emitidos; en el entendido de que los métodos analiticos a ser aplicados para la
determinacion de los pardmetros, son competencia del laboratorio de ensayo. Debiendo
sufragar, "EL PROVEEDOR", los costos asi.como realizar el pago cotrespondiente
dlreclamente en eI Iaboratono acreditado que haya elegido.

por una sola ocasién, a otro laboratorio que cuente con métodos acreditades por la
Entidad Mexicana de Acreditacién, Asociacién Civil, por sus siglas EMA,A.C., a efecto de
que proceda a hacer un nuevo analisis, cuyo costo serd cubierto por “DIF JALISCO” v,
de ello, se le notificara a “EL PROVEEDOR”. Sin embargo, en caso de que la duda la
plantee y la justifigue “EL PROVEEDOR", serd éste quien cubra los costos del re-
chequeo que se aulonce realizar al respecto.

Si los productos alimentarios ofrecidos por “EL PROVEEDOR” no estan cumphendo con
las normas establecidas y caracteristicas estipuladas, sera potestad de “DIF JALISCQ” el
rescindir el presente contrato sin ninguna responsabilidad para éste.. Y

Por lo anterior, “DIF JALISCO" se reserva el derecho a que en cualguier momento sin
previc aviso y durante la vigencia del presente contrato, recabara ias muestras delos
productos alimentarios suministrados por- “EL PROVEEDOR” y que conformarénllas
despensas y desayunos escolares, objeto de la compraventa que ofrece “EL
PROVEEDQR". IguaFmente dichos productos alimentarios estaran sujetos a superwsm&n

or, “EL PROVEEDOR” debera adicionar a la entrega mensual de ios
i0s a suministrar a “DIF JALISCO”, y que conformaran las despensas
ares, objeto de la compraventa, las sngurentes cantldades

- Av. Alealde No. 1220, Cal. Miraflores, C.P. 44270
Guadalajara, Jalisco, México
+01 {33} 3030 3800 7 4600 « 017 800 3000 343 . |
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PRODUCTO MUESTRAS
Aceite de maiz 500ml! 1 pieza
Azicar estdndar 500g 1 pieza
Café soluble 48g 1 pieza
Chicharo con zanahoria tetrapak 190g 1 pieza
Chile guajitio ( Mirasol) 100g 1 pieza
Galleta de animalito 500g 1 pieza
Galleta salada 1379 1 pieza
Pasta para sopa con fibra 2009 1 pieza
Pasta para sopa 2009 1 pieza
Barra de cereales integrales con frutas 30g 1 pieza
Gaileta de granola 30g 1 pieza
Galleta de avena con cacahuate 30g 1 pieza
Barra integral con yoqurt con ardndanos 30g 1 pieza
Galleta de cebada avena, nuez y almendra 30g 1 pieza
Barra de trigo integral con ardndanos 30g 1 pieza
Barra de avena con ¢coco y amaranto 30g 1 pieza
Galleta de trigo con avena y canela 30g 1 pieza
Galleta de maiz 30g 1 pieza
Barra de arroz inflado con avena y pasas 30g
Barra de trigo con avena y nuez 30g 1 pieza
Galleta de trigo con avena y vainilla 30g 1 pieza
Barra tipo panecilio con pldtanoc 30g 1 pieza
Galleta integral de amaranto sabor nuez 30g 1 pieza
PRECIO

SEXTA.- Manifiesta “EL PROVEEDOR” que el precio unitarioc de ios alimentos es el
sefalado en la cldusula SEGUNDA de este instrumento juridico y el costo total de la
presente operacién ¢contractual, que incluird cualquier contribucion presente y/o futura, es
por la cantidad de $30°496,835.14 (TREINTA MILLONES CUATROCIENTOS NOVENTA
Y SEIS MIL OCHOCIENTOS TREINTA Y CINCO PESOS 14/100 M.N.).

FECHA Y LUGAR DE ENTREGA

SEPTIMA.- “DIF JALISCO” se manifiesta conforme con el precio que “EL
PROVEEDOR?” ofrece, y ambas partes establecen que las instaiaciones en donde recibira
los productos alimentarios para la realizacién del empacado de los mismos, serd en el
iguiente domicilio: en la finca ubicada en la calle Ejido nimero 300, de 1a colonia La
enta del Astlllero, en el Mumc;pio de ‘_apopan Jallsco EI horario de recepmén de los

e ¥
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200g, Barra de cereales integrales con frutas 30g, Galleta de granola 30g, Galleta de
avena con cacahuate 30g, Barra integral con yogurt con arandanos 30g, Galleta de
cebada avena, nuez y almendra 30g, Barra de trigo integral con ardndanos 30g, Barra de
avena con coco y amaranto 30g, Galleta de trigo con avena y canela 30g, Galleta de maiz
30q, Barra de arroz inflado con avena y pasas 30g, Barra de trigo con avena y nuez 30g,
Galleta de trigo con avena y vainilla 30g, Barra tipo panecillo con platano 30g, Galleta
integral de amaranto sabor nuez 30g, materia de fa compraventa, ambas partes
establecen que la entrega de 10s mismos por parte de “EL PROVEEDOR” debera
realizarse de conformidad a las cantidades y fechas sefialadas en el Anexo 9, el cual se
adjunta al presente contrato formando parte integral del mismo.

“EL PROVEEDOR” podrd entregar los productos alimentarios, unicamente en lo
correspondiente a la primera entrega, segun el Anexo 9, en su empaque comercial 6 en
empaques transparentes identificando el nombre del producto, contenido, nimero de lote
y fecha de caducidad. Las entregas restantes deberan apegarse a los disefios sefalados
en el Anexo 8, que se adjunta al presente contrato formando parte integral del mismo.

El azutcar, harina de trigo, pasta para sopa, pasta para sopa con fibra, chile guajillo, atun
en agua, chicharo ¢con zanahoria, y galleta de animalitos son productos alimentarios que
podran entregarse en empaque comercial, solamente pegando las leyendas que “DIF
JALISCO” solicita en etiquetas auto adheribles.

La impresidn de leyendas y logotipos que debera de llevar el empague de cada uno de los
productos alimentarios que conformaran las despensas y desayunos escolares, materia
de la compraventa, seran a dos tintas, de conformidad al Anexo 8 antes referido.

“EL PROVEEDOR” debera entregar la prueba de color de todos sus empaques a la
Direccién de Comunicacion Social de “DIF JALISCO” para su autorizacién, antes de
fabricar las bobinas y/o etiquetas correspondientes.

Ambas partes establecen que “EL PROVEEDOR” cubrira por su cuenta y riesgo, los
gastos de seguro y transporte para’ la entrega de los productos alimentarios,
responsabilizdndose de que se entreguen en buenas condiciones en-el-lugar y tiempo
sefialado. De igual forma, bajo la responsabilidad de “EL PROVEEDOR”, el equipo de
transporte utilizado se deberd apegar a lo sefalado en el punto 5.13 “Transporte”, de la
NOM-251-SSA1-2009,

OCTAVA.- Si en cualquier momento en el curso de la ejecucion del contrato, “EL
PROVEEDOR” se enconfrara en una situacién gue impidiera fa oportuna entrega de ios
productos alimentarios, “EL PROVEEDOR” notificard de inmediato por escrito a “DIF
JALISCO” las causas debidamente soportadas y documentadas de la demora y su
duracién probable solicitando prérroga; cuya notificacién se deberd hacer antes de los/

cinco dias hablles del-plazo que tenga para la entrega. o
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dandoc a conccer el resultado antes de que finalice el término establecido en el contrato
para la entrega de los productos alimentarios materia de la solicitud.

FORMA DE PAGO

NOVENA.- Las partes establecen que la forma de pago sera en parcialidades y en
moneda nacional, a los 21 veintiin dias habiles después de que “EL PROVEEDOR"
presente factura original y seis copias, asi como copias de las remisiones de entrega en el
lugar que corresponda, junto con copia de oficios de cambio si los hubiera y copia de
Adendum de compra adicional, en su caso, para presentarlas ante el Departamento de
Compras de “DIF JALISCO"”, los dias lunes y martes, de 9:00 a 14:00 horas; siendo que
la factura original deberd ir seliada de recibido por la Direccidon de Seguridad Alimentaria
del Organismo Estatal. Se entienden por dias habiles los sefalados en el calendario
laboral de “DIF JALISCO”.

VIGENCIA

DECIMA.- De comun acuerdo, los contratantes determinan que la vigencia de este
contrato sera de doce meses contados a partir de la firma del presente, y se haya
realizado la entrega de los diversos productos alimentarios que conformaran las
despensas y desayunos escolares, y “EL PROVEEDOR” haya cumplido con todas y cada
una de las obligaciones contraidas en este instrumento juridico, sin perjuicio de lo
establecido en las cldusulas, de la DECIMA PRIMERA a la VIGESIMA PRIMERA del
presente contrato.

GARANTIA

DECIMA PRIMERA.- Asi mismo, establece “EL. PROVEEDOR”, que para efecto de
garantizar el fiel y exacto cumplimiento de las obligaciones contraidas en el presente
contrato, asi como que los productos alimentarios objeto de la compraventa retinan los
requisitos de calidad, cantidad, caracteristicas y especificaciones a que se comprometid,
se obliga a otorgar garantia que serd a través de fianza, a favor de “DIF JALISCO”, con
una vigencia de 12 doce meses a partir de Ia fecha de firma de este contrato, valiosa por
el 10% disz por ciento del monto total de la presente operacién contractual y en los
términos establecidos en las Bases de fa Licitacion Pdblica Local nimero LPL 10/2013
"ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE DESPENSAS, DESAYUNOS ESCOLARES,
EMBALAJE Y DISTRIBUCION", de la cual se anexara péliza al presente contrato, en la
inteligencia de que al no cumpllr con cualquiera de las obligaciones contraidas en este
instrumento se hara efectiva.

Av. Alcalde No. 1220, Col. Miraflores, C.P 44270
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CAUSALES DE HESCISI(.')N

-

DECIMA SEGUNDA.- Ambas partes establecen que seran causas de resms:on sin
necesidad .de tramite judicial alguno para “DIF JALISCO” y sin perjuicic de que pueda
demandar la rescisidn ante los tribunales competentes, las siguientes:

A)

Que - - “EL PROVEEDOR"” no realice la entrega de los productos alimentarios
contratados para.su suministro acorde a lo establecido en la cldusula SEGUNDA
del presente instrumento juridico, dentro de Jas fechas y en el domicilic estipulado
en este contrato. Asi mismo, que los empaques no cuenten con 10s requisitos,
caracteristicas y especificaciones estipuladas en este contrato.

B) Que los productos alimentarios contratados para su suministro no reunan las

C)

caracteristicas y especificaciones que se indican y detallan en la clausula
SEGUNDA y los anexos correspondientes que forman parte integral def presente
contrato y las cuales acepta reunir “EL PROVEEDOR”.

En caso de entregar los productos alimentarios, materia del presente contrato, con
especificaciones o caracteristicas distintas a las contratadas, siendo-Gue el “DIF
JALISCO” considerara estas variaciones como un acto doloso y sera razon
suficiente para la rescisién del contrato y la aplicacion de la garantia, aun cuando
el incumplimiento sea parcial, € independientemente de los procesos legales que
se ongmen

L]

D) Que “EL PROVEEDOR” no respete el precio ofertado para el suministro de

E)

alimentos indicado en la cldusula SEXTA de este contrato.

Que “EL PROVEEDOR?” varie o modifique, en todo o en parte, las caracteristicas
de alguno o algunos de los productos alimentarios que se adquieren, ya sea en

" contenido, peso, integracién, marca, calidad o tipo de producto ofertado.

Que “EL PROVEEDOR” no entregue la garantia sefialada’ en [os términos vy

- condicioneas convenldos en la clausula DECIMA PRIMERA del presente
instrumento.

-

G) Que “EL PROVEEDOR” se retrase en la entrega de los productos por tres dias

consecutivos, conforme al calendario sefialado en el Anexo 9 que forma pane
integral de este instrumento

H) Que “EL PROVEEDOR” no permita que se realicen ias vusnas de venfncamon y

‘auditorias sefialadas en la cldusula CUARTA del presente contrato,

En caso de que “EL PROVEEDOR"” se haya retrasado en la entrega de los

productos ahmentanos materia del presente contrato, y se hubiera alcanzado la
giqnal maxima gque al efecto se establece en Ia ciausula DECIMA

mstrumento. ) ( j

4
-
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En cualquiera de los casos anteriores, “DIF JALISCO” estard obligado a cubrir a “EL
PROVEEDOR?” unicamente los productos alimentarios que hayan sido suministrados con
las caracteristicas y especiticaciones requeridas en el presente contrato hasta ia fecha de
rescision del mismo, sin perjuicio de las sanciones que resultaren a cargo de “EL
PROVEEDOR™.

“DIF JALISCO” podra rescindir el contrato en forma total ¢ parcial, siendo que, ademaés,
podra cancelar el total del pedido que se encuentre pendiente de ser suministrado por
“EL PROVEEDOR”, aun cuando el incumplimiento sea de una parte de algun pedido. En
caso de rescision, 1a sancion que debera cubrir “EL PROVEEDOR™ serd por una cantidad
equivalente al 10% del precio de los productos alimentarios no entregados finalmente en
virtud de la rescision,

DECIMA TERCERA.- En el caso de presentarse cualquiera de las causas de rescision
senaladas en la clausula que antecede, y a efecto de proceder a la rescisién del presente
contrato, se debera observar 1o siguiente:

A) Seiniciara a partir de que a “El PROVEEDOR" le sea comunicado, por escrito, el
incumplimiento en que haya incurrido, adjuntandole copia simple o fotostatica de
los documentos en que consten dichos incumplimientos, para que en un término
de 5 cinco dias habiles, contados a partir del dia siguiente a la fecha en que sea
notificado, exponga lo que a su derecho convenga y aporte, en su caso, las
pruebas que estime pertinentes.

B) Transcurrido ei término a que se refiere el inciso que antecede, el “DIF JALISCO”
contara con un plazo de 20 dias hdbiles para determinar lo conducente,
considerando los argumentos y pruebas que hubiere hecho valer “EL
PROVEEDOR?”; la determinacion de dar ¢ no por rescindido el contrato, debera
ser comunicada a “EL PROVEEDOR” dentro de dicho plazo.

C) En caso de que se determine la rescisién del contrato y una vez que haya sido
notificada a “EL PROVEEDOR”, el “DIF JALISCO” procederd a cuantificar el
tmporte de la sancién derivada de la rescisién y de la cual se le notificara a “EL
PROVEEDOR”, para que dentro de un término de cinco dias contados a partir del
dia siguiente al en que surta efectos dicha notificacién, manifieste fo que a sus
intereses conviniera y aporte las pruebas que estimare convenientes, Gnicamente
respecto de la cuantificacion de la sancién. Una vez transcurrido dicho plazo, “DIF
JALISCO” procedera a notificar a “EL PROVEEDOR?” el importe de la sancién
que debera cubrir a “DIF JALISCO”, dentro de un plazo de cinco dias habiles
contados a partir del dia siguiente al en que surta efectos dicha notificacién y en
€aso de que transcurra el plazo de cinco dias hébiles de referencia, sin que “EL
PROVEEDOR” haya realizado el pago, se considerara a “EL PFIOVEEDOFI” en
mpora para todos los efectos legales a que haya lugar. o

-
e
-~

DEFECTOS Y VICIOS OCULTOS .

4
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clusulas DECIMA SEGUNDA, 'DECIMA TERCERA, DECIMA SEXTA y DECIMA
SEPTIMA del presente instrumento.

Se entenderén como no suministrados los productos alimentarios en términos del
supuesto sefialado en el pdrrafo anterior, hasta en tanto sean aceptados por “DIF
JALISCO”, aplicandose las sanciones establecidas en este contrato.

“DIF JALISCO” podra hacer fa devolucién de las despensas y/o desayunos escolares o
de los productos alimentarios que las integran, cuando no se ajusten a lo.estipulado en el
presente contrato y “EL PROVEEDOR” se obliga a aceptarlos, asi como en el supuesto
que se detecten vicios ocultos o defectos de calidad durante la vigencia del contrato.

DECIMA QUINTA.- “EL PROVEEDOR” queda obligado ante “DIF JALISCO” a
responder por los defectos de calidad y vicios ocultos que presenten los productos
alimentarios materia de este contrato, asi como de cualquier otra responsabilidad en que
hubiere incurrido en los términos del propio contrato y del Cédigo Civil del Estado de
Jalisco.

PENAS CONVENCIONALES

DECIMA SEXTA.-- Convienen las partes que en caso de que “EL PROVEEDOR”
incumpla con alguna de las obligaciones a que se compromete en este:contrato se hara
acreedor a las siguientes penas convencionales: : Ly

A} En caso de improcedencia del supuesto sefalado en la clausula DECIMA del
presente contrato, 0 aun cuando se produjera en cualquier forma retraso por parte de
“EL PROVEEDOR” en el suministro de cualquiera de sus productos alimentarios que
conformaran las despensas y/o desayunos escolares, se aplicard a partir del primer
dia de atraso respecto de la fecha maxima de entrega indicada.en el presente
contrato, el 1% por cada dia de retraso del importe total del producto alimentario
entregado extemporaneamente durante el mes, tomando como fecha de entrega de
los productos alimentarios, el dia en que se reciban en el lugar convenido en el
presente contrato. )

B) En caso de que “EL VENDEDOH” entregue cualquier producto alimentario con
especificaciones o caracteristicas distintas a las convenidas en eI presente contrato,
. se aplicaran las siguientes penas convencionales:

1.- El 2% del costo de la totalidad del producto alimentario. entregado durante el
periodo correspondiente conforme al calendario de entregas (Arexo 9), cuando
incumpla en caracteristicas fisico- -quimicas, mdependlentemente del numero de
muestras que se tomen. .

2.- El 3% de! costo de la totalidad del producto allmentano entregado durante el _

periodo correspondiente conforme al calendario de entregas (Anexo 9), cuando
incumpla-ensjas caracteristicas microbiolégicas, independientemente del numero

empaques o disefios no autorizados por “DIF JALISCO"

Av. Alcalde No. 1220, Col. Miraflores, C.P, 44270
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La sancién maxima por retrasos en el suministro de cualquiera de sus productos
alimentarios que conformardn las despensas y/o desayunos escolares, 0 si presenta
disefios 0 empaques no autorizados, asi como por incumplimientos de calidad, seré del
10% del monto total del presente contrato, pudiéndose rescindir el mismo, una vez que se
haya llegado a la sancién méaxima, de conformidad a lo establecido por el articulo 21 del
Reglamento de la Ley de Adquisiciones y Enajenaciones del Gobierno del Estado de
Jalisco.

“DIF JALISCO” podré4 retener y aplicar las cantidades que se generen por concepto de
penas convencionales, de los importes que deba cubrir por concepto de pago de tacturas.
Lo anterior, sin perjuicio de la garantia que “EL PROVEEDOR” deba otorgar, en los
términos asi acordados en la cldusula DECIMA PRIMERA del presente contrato.

DECIMA SEPTIMA.- Para la determinacién de las penas convencionales, en caso de
presentarse incumplimiento por parte de “EL PROVEEDOR”, en la calidad de los
productos y/o servicios a suministrar, ya sea en las especificaciones o caracteristicas de
los mismos, o bien por retraso en la entrega de los productos alimentarios en los términos
asi acordados, se debera atender a 10s siguientes puntos:

A) Se iniciara a partir de que a “EL PROVEEDOR” le sea comunicado, por escrito,
por “DIF JALISCO” el incumplimiento en que haya incurrido, adjuntandole copia
simple o fotostatica de los documentos en que consten dichos incumplimientos,
para que en un término de 5 cinco dias habiles, contados a partir del dia siguiente
a la fecha en que sea notificado, exponga lo que a su derecho convenga y aporte,
€n su caso, las pruebas que estime pertinentes.

B) Transcurrido el término a que se refiere el inciso que antecede, “DIF JALISCQ”
contara con un plazo de 20 dias habiles para determinar lo conducente,
considerando los argumentos y pruebas que hubiere hecho valer “EL
PROVEEDOR”, y cuya determinacién deberd ser comunicada a “EL
PROVEEDOR?” dentro de dicho plazo.

C) Cuando se determine por el “DIF JALISCO”, la procedencia de la pena
convencional, se otorgara a “EL PROVEEDOR” un plazo de 5 cinco dias habiles,
contados a partir del dia siguiente a la fecha en que sea notificado, para que
realice el pago de! importe de la o las penas convencionales. Transcurrido dicho
plazo, sin que se haya realizado el pago, se considerard a “EL. PROVEEDOR” en
mora para todos los efectos legales correspondientes.

DECIMA OCTAVA.- “EL PROVEEDOR” reconoce expresamente que, de conformidad a
lo dispuesto por los articulos 1, fracciones | y Il, 17, 18 fracciones |, I, IV, V y VI, 24
fraccion Il y 32 fracciones V, VI, VIl del Cédigo de Asistencia Social del Estado de
Jalisco asi como por lo dispuesto en los amculos 1,8, 21 y22delaleyde Adqmsmaones

Av. Alcalde No. 1220, Col. Miraflores, C.P. 44270
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incisos a) y b), de la Ley Organica del Poder Ejecutivo del Estado de Jalisco, el Sistema
para el Desarrollo Integral de la Familia del Estado de Jalisco, representado por su
Director General, tiene todas las facultades, atribuciones y competencia legal para llevar
a cabo los procedimientos sefalados en las clausulas DECIMA TERCERA y DECIMA
SEPTIMA del presente contrato, como para determinar y hacer exigibles las penas
convencionales derivadas de los incumplimientos en que llegare -a incurrir “EL
PROVEEDOR”, asi como para rescindir el contrato en cualquiera de los casos previstos
en el mismo y para determinar y hacer exigibles las sanciones que resultaren a su cargo
en caso de rescision del mismo.

CESION DE DERECHOS Y OBLIGACIONES

VIGESIMA PRIMERA.- “EL PROVEEDOR” no podrd ceder a ofras personas fisicas o
juridicas, en forma parcial o total, los derechos y obligaciones derivados de! presente
contrato, salvo los de cobro que se generen en términos del mismo, en cuyo caso debera
contar con la conformidad previa de “DIF JALISCO”.

PATENTES, MARCAS Y DERECHOS DE AUTOR

VIGESIMA SEGUNDA.- “EL PROVEEDOR” asumira la responsabilidad total en el caso
de que al suministrar los productos alimentarios sefialados en la clausula SEGUNDA del
presente contrato, infrinja los derechos de terceros sobre patentes, marcas o derechos de
autor.

RELACIONES LABORALES

VIGESIMA TERCERA.- “EL PROVEEDOR” en su caricter intrinseco de patrén del
personal que emplee para suministrar los servicios contratados, serd responsable de las
obligaciones obrero-patronales y dem&s ordenamientos en materia de $eguridad social,
sin que por ningun motivo se considere patrdn a “DIF JALISCO”, por io que éste serd
ajeno a cualquier reclamacién proveniente de dichas relaciones laborales.

TERMINACION

E

VIGESIMA CUARTA.-. “DIF JALISCO” podra dar por terminado anticipadamente e
presente . instrumento juridico cuando concurran razones de interés general, o bien,
cuando por causas justificadas se extinga la necesidad de requerir los productos
alimentarios, materia del presente contrato, y se demuestre que de continuar con el
cumplimiento de las obligaciones pactadas, se ocasionaria algun dano o perjuicio al
Estado, o se determine la nulidad de los actos que dieron origen al contrato con motivo

1

i

- NOTIFICACIONES

r

Todas las comunicaciones’o avisos entre’las partes deberén ser por
¢ de forma fehaciente y con acuse de recibo, en |o§ domicilios que
: - N

1es.
1 LR A
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VIGESIMA SEXTA.- Las partes sefalan a continuacién, su domicilio para recibir
notificaciones y convienen que en caso de existir cambio del mismo, deberan de dar aviso
a la otra parte en un plazo maximo de 72 setenta y dos horas, a través de cualquier medio
fehaciente que deje constancia de recepcion, por lo que de no cumplir con lo anterior,
cualquier notificacidon realizada en los domicilios sefialados en el presente contrato, sera
valida y surtird todos los efectos legales a que haya lugar, acordandose que cualquier
nuevo domicilio que se sefiale debera de ser en la ciudad de Guadalajara, Jalisco.

“DIF JALISCO” en la finca marcada con el ndmero 1220 de la Avenida Alcalde, en la
colonia Mirafiores, de Guadalajara, Jalisco; C.P, 44270.

“EL PROVEEDOR" en la finca ubicada en la calle Topacio namero 7, de la colonia Las
Pintitas, en El Salto, Jalisco; C.P. 45690.

JURISDICCION Y COMPETENCIA

VIGESIMA CUARTA.- Las partes acuerdan que en caso de conflicto o controversia,
respecto de la interpretacién o cumplimiento de las obligaciones contraidas en el presente
instrumento, agotardn, en primer término, los métodos alternativos de solucién de
conflictos, y, si no se llega a acuerdo alguno, se someteran a los Tribunales competentes
y a la Legislacién aplicable en el Primer Partido Judicial del Estado de Jalisco,
renunciando al efecto a cualquier fuero que pudiere corresponderles en razén de su
domicilio actual o futuro, sefalando como tales los que quedaron precisados con
antelacion.

Son aplicables al presente contrato de compraventa los articulos 1850, 1851, 1855, 1856,
1857, 1859, 1862 fraccion I, 1863, 1864, 1868, 1871, 1872, 1874, 1875, 1877, 1882,
1883, 1884, 2401, 2402, 2403, 2404 y demas relativos y aplicables del Cdédigo Civil del
Estado de Jalisco.

Leido que fue el presente contrato por las partes y enterados de su contenido y alcance
lo firman de conformidad, en unidn de los testigos que comparecen y dan fe en esta
ciudad de Guadalajara, Jalisco, al dia 1° primero de enero de 2014 dos mil catorce.

POR “DIF JALISCO"

MTRA. CONSUELO DEL ROSARIQ GONZALEZ JIMENEZ
TORA GENERAL

: “bIF JALISCO" *DIF JALISCO

Av. Alcaldn No. 1220, Cal. Miraitores, C.P 44270
Guadalajara, Jolisco, México
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